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MICROBGLGEOVN
MICROWAVE OVEN
MIKROWELLENGERAT
MIKROVAGSUGN

TYPE: WP700AL17
BEST. NR.: 753-015
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Vi anbefaler, at De tager Dem tid til at gennemlcese denne brugsanvisning. Vi anbe-
faler yderligere at gemme brugsanvisningen, hvis De pd et senere tidspunkt skulle fa
brug for at opfriske mikrobglgeovnens funktioner.

Blandt De mange fordele, De vil 3, skal vi blot ncevne eksempler som sparet tid,
mindre energiforbrug og sundere madlavning. De vil erfare, at De bliver mere uaf-
hecengig i planlcegningen af madtilberedningen. De vil sikkert hurtigt opdage, at De
vil anvende Deres dybfryser endnu mere i forbindelse med opbevaring af feerdigret-
ter.

INSTALLERING

Hver enkelt ovn er kontrolleret pa fabrikken, men for en sikkerheds skyld ber De —
efter den er pakket ud — sikre Dem, at der ikke er tegn pa beskadigelser opstaet ved
transport; indtrykninger, darligt lukkende lage, deformerede hoengsler. [ tilfoelde af
beskadigelser ma De ikke tage ovnen i brug, for den er kontrolleret af autoriserende
fagfolk. I tilfcelde af fejl skal De kontakte den butik hvor mikrobglgeovnen er kabt.

For installering skal De veere helt sikker pa De har fjernet alt emballage og materia-
ler fra ovnen.

Placer ovnen et sted efter eget valg. Vcer sikker pd at ovnen star pd en vandret flade
og der er mindst 7-8 cm fri bag ud og 7-8 cm til siderne og 7-8 cm fri pa oversiden
af ovnen for at sikre tilstroekkelig ventilation. Apparatet er ikke beregnet til indbyg-
ning.

Ventilationsabningerne pa kabinettet ma ikke blokeres. Hvis de bliver blokeret mens
ovnen er i brug risikere man at ovnen bliver overophedet. Hvis ovnen bliver overop-
hedet, sidder der en sikkerheds termostat som slukker ovnen. Ovnen vil ikke kunne
bruges for den er kolet ned igen.

Placér ikke ovnen i ncerheden af varme omrader, sa som gasblus eller elektriske
kogeplader.

Ovnen er lavet til husholdning og ma ikke benyttes til erhvervs brug.

Tilsluttes 230 volt vekselspcending, 50 Hz AC. Garantien bortfalder ved tilslutning til
forkert spoending.

VIGTIGE SIKKERHEDS FORANSTALTNINGER

1. Brug kun ovnen til det som den oprindeligt er lavet til.

2. Brug ikke ovnen hvis den har beskadiget ledningerne, stikket eller hvis den
ikke fungerer optimalt, eller hvis ovnene er blevet beskadiget eller har faet sted
p.g.a. at den har veeret tabt el. lign.
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Hvis tilledningen pa dette apparat bliver beskadiget, ma den kun udskiftes pa et
af fabrikanten angivet veerksted, da anvendelse af special veerktgj er pakrcevet.
Hvis selve apparatet skulle blive beskadiget skal det indleveres til en fagmand
for reparation. Hvis der foretages uautoriseret indgreb i apparatet bortfalder
garantien.

Bloker eller tildoek ikke nogle huller eller udgange pa ovnen.

Brug ikke apparatet udendars.

Far forste anvendelse af ovnen, skal man sikre sig at drejetallerkenen er pa

plads, og man skal sikre sig at alt emballage og materialer er fjernet fra ovnen.

Toend ikke for ovnen hvis der ikke er noget inden i, da den skal bruge noget til

at absorbere mikro—bglgerne. Hvis ovnen toendes uden noget indhold kan

ovnen tage skade. Hvis De gver Dem i funktionerne scet da en kop vand i

ovnen.

Lav ikke nogle justeringer eller reparationer pa kontrol panelet, kabinettet,

knapper eller p& nogle andre dele af ovnen. Fjern ikke det ydre panel fra

ovnen.

Tor ikke toj, aviser eller andre materialer i ovnen.

For at reducere risikoen af ild i ovnens hulrum:

a.  Overkog ikke maden. Efterlad ikke mikrobglgeovnen uden opsyn, hvis
der er papir, plastic eller andre brandbare materialer indeni ovnen for at
gore kogningen hurtigere.

b.  Metalklemmer og andre lag/folier, der indeholder metaltrade kan danne
gnister i ovnen og skal derfor fjernes.

c.  Hvis materialer indeni ovnen skulle ga i brand, lad da ovn—daren vcere
lukket, sluk for ovnen, og stikket tages ud af stikkontakten, eller sla
stremmen fra pa hoved afbryderen og tilkald en kvalificeret tekniker.

Brug ikke ovnen, hvis darens sikkerhedssystem ikke fungerer, sa ovnen kan

toendes selvom dgren ikke er lukket. Hvis deren er aben er der risiko for at

man bliver udsat for mikrobglge—stralinger.

Brug ikke ovnen hvis der sidder rester af rengaringsmiddel indeni ovnen.

Ovnen ma ikke repareres af andre end en kvalificeret tekniker.

Opvarm aldrig olie eller fedt i ovnen.

Nar apparatet ikke anvendes skal det anbringes uden for barns raekkevidde.

Nar apparatet anvendes skal barn der opholder sig i naerheden holdes under

opsyn.



VIGTIGE PUNKTER VED BRUG AF MIKROBJLGEOVNEN

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Mindre kadstykker, sma fisk og snittede gronsager tilberedes hurtigere end store
stykker. Til gullasch, stuvninger og sammenkogte retter skal kadet skceres i styk-
ker, der er max. 2 x 2 cm.

For at opna det bedste resultat er det vigtigt at placere maden pa den bedste
made. Hvis De bager fx. kartofler, bor de placeres rundt pa drejetallerken,
hvorved det bedste resultat opnas. Er der forskellige starrelser pa det, der skal
tilberedes, placeres de mindste dele mod midten, og de storste og mere kom-
pakte dele udad, hvor opvarmningen sker forst.

Mindre maengder koger hurtigere end store. Hvis De fordobler maengden, oges
tilberedningstiden ncesten til det dobbelte. Det er upraktisk med sm& mcengder
i store skale, afpas derfor altid skale eller fades storrelse efter madens maengde.
| de fleste tilfcelde laver man maden pa fuld effekt. De lave effekter bruges for-
trinsvis til optening samt tilberedning af oste. -mcelke,— og ceggeretter. Hele
ceg med skal kan ikke koges i mikrobglgeovnen — da de kan risikere at eksplo-
dere.

Ved tilberedning af gransager er kogetiden afhcengig af gronsagernes friskhed.
Kontroller derfor tilberedningen og tillceg eller fratroek noget i tiden.

Den korte tilberedningstid bevirker, at maden ikke koger vcek. Der kan eventu-
elt tilscettes lidt vand. Kogning af fisk og grensager behaver kun en mindre-
moengde vand.

Hele stege kroever loengere tilberedningstid end sammenkogte retter. En gratin
med kad og kartofler skal have loengere tid end en tcerte. En steg krcever loen-
gere tid end en ret med hakket kad. Det er altid moengden kontra tiden.

Fuld effekt anvendes for at fa maden til at koge hurtigt og lavere effekt til
foerdigkogning og for at beholde en god aroma.

Hvilken effekt, der skal veelges, afhcenger af retten. Jo koldere madvaren er, jo
lcengere tilberedningstid. Madvarer med stuetemperatur tilberedes hurtigere
end madvarer fra koleskab eller dybfryser.

For at fa joevn tilberedning af kompakte retter som kod og fjerkrce er det vigtigt
at vende kadstykkerne nogle gange.

Maden oplagrer varme i sig. Derfor beregnes 10% af tilberedningstiden til den-
ne eftervarme.

Med bageovnen er man vant til sa vidt muligt at undga at dbne ovnderen. Med
mikrobglgeovnen er det anderledes. Her gar ingen energi eller vaesentlig varme
til spilde. De kan dbne ovndgren, sa tit De vil, og se til maden.

Hvis hele middagen tilberedes i mikrobglgeovnen, tilrades det at starte med de
mest kompakte madvarer som f.eks. kartofler. Nar disse er kogt, tildoekkes de,
hvorefter resten tilberedes.

Onsker man et “stegt” udseende uden at anvende varmluft eller grill, kan man
pensle med grillsovs, eller krydderier som paprika og karry.

Der kan bages i mikrobglgeovnen, blot ikke efter opskrifter hvori der indgar
goer.
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16. Ved opvarmning af vand og andre drikke i mikrobglgeovnen kan det ske at
temperaturen overstiger 100°C (over kogepunktet) uden at det kan ses at
vaesken koger. For at undga dette skal folgende overholdes:

a).  Brug ikke ligesidede beholdere med smalle halse.

b).  Rer rundt i vaesken far beholderen saettes ind i mikrobglgeovnen.

c). Efter endt opvarmning lad da beholderen sta et lille stykke tid. Rer nu
rundt i veesken igen far beholderen tages ud af mikrobglgeovnen.

17. Serg for, at beholderen ikke er lukket med toetsluttende 1ag, nar de bruges i
ovnen — der kan opsta overtryk.

18. Metalklemmer og andre lag/folier, der indeholder metaltrade kan danne gnister
i ovnen og skal derfor fjernes.

19. Kontroller at beholderen er lavet af egnet materiale. Nogle plastarter kan blive
“slatne” og miste formen. Andre plastarter og nogle keramik-typer kan sprcek-
ke — iscer nar der varmes sma moengder mad. For at teste om en beholder er
egnet til brug i en mikrobglge ovn, skal beholderen stilles ind i ovnen, et glas
fyldt halvt op med vand stilles i beholderen. Start ovnen i 15-30 sek. p& hgjeste
effekt. Hvis beholderen bliver meget varm at rare ved, ber den ikke benyttes i
ovnen.

20. Lad ikke ovnen veere uden opsyn, nar den er igang, iscer ikke hvis maden var-
mes i papir, plast eller andet broendbart materiale.

21. Ved for lang opvarmningstid kan nogle levnedsmidler forkulle og udvikle rag.
Hvis det sker, s& lad lagen vecere lukket og sluk helt for ovnen, sa kvceles even-
tuel opstaet ild.

22. Lad ikke ovnen kere uden fadevarer i — der skal voere noget i ovnen, der kan
optage mikrobglgeenergien

23. Nogle levnedsmidler med lavt vandindhold, f.eks. chokolade i blokke og bag-
veerk med sgdt fyld, skal varmes forsigtigt. Ellers kan de blive agdelagt eller ade-
lcegge beholderen.

24. Brug ikke skale/beholdere og indpakninger af metal medmindre de er udformet
specielt til brug i mikroovne. Mikrobglgerne reflekteres og kan ikke komme
ind til maden gennem metallet.

25. Brug ikke tallerkener eller skale/beholdere af farvet glas eller med metaldekora-
tioner eftersom de kan blive gdelagt.

Ligeledes kan der dannes gnistdannelser i ovnrummet.

26. Efter at have opvarmet babymad eller vaesker i en sutteflaske ror da altid rundt i
maden/vaesken og check temperaturen grundigt for servering. Dette skal sikre
at varmen er jeevnt fordelt og skal gares for at undga skoldningsskader. OBS!
Laget og/eller sutten ma ikke veere sat pa sutteflasken nar denne seettes ind i
mikrobglgeovnen.

OBS!

Tallerkener, fade o.l. med metalrand, guld, sglv o.s.v. kan IKKE bruges, da det kan
forarsage gnistdannelser i ovnrummet.

Glas



Glasskale er scerdeles velegnede.

Stentaj

Glaserede stentgjsskale er ogsa velegnede. Heri holder maden sig lcengere varm end
i andre fade. Uglaseret stentaj kan ogsa bruges.

Plastic
Plasticbeholdere kan anvendes til mange opvarmningsformal, men er ikke anvende-
i

lige til stegning. Plasticbeholdere af materialet “melamin”, “polyethylen” og “phe-
nol” plastic kan ikke anvendes.

Porceloen
Alt porcelcen kan anvendes i mikrobglgeovnen; dog er ildfast porcelcen at foretroek-
ke.

lldfaste lagfade
Glasfade, hvis 1ag slukker sa toet, at der ikke kan slippe damp ud, er ideelle til grans-
ager og frugt, der ikke tilscettes voeske. (Dog ikke mere end 5 min.).

Bruningsfad

Man skal voere meget varsom med netop denne slags fade.

Genopvarm aldrig et bruningsfad mere end 5 minutter pa drejetallerken. En passen-
de isolator som fx. en varmepravet tallerken skal placeres mellem bruningsfadet og
drejetallerken for at undgd at drejetallerken bliver overophedet.

Det er vigtigt at tildoekke maden!

De fleste madvarer bar tildoekkes. En tcet tildeekning holder damp og fugtighed, hvil-
ket forkorter tilberedningstiden i mikrobalgeovnen.

Dette geelder i scerdeleshed, nar der er tale om gransager, fiskeretter samt gryderet-
ter. At tildoekke maden indebcerer ogsd, at man fordeler varmen bedre og derved far
et hurtigt og godt resultat af tilberedningen.

Stegefilm

Kan bruges. Anvendes specielt i forbindelse med supper, saucer, sammenkogte retter
eller ved optening. Kan ogsé anvendes som lgs overdoekning for at forhindre fedt
m.v. i at tilstoenke ovnen.

Kekkenrulle

Er ideelt, da de opsuger fugtighed og fedt. F.eks. kan bacon lcegges lagvis med kak-
kenrulle. Det bliver helt spradt, da det ikke ligger i “sit eget fedt”. Hjemmebagt brad
kan tages direkte fra fryseren, pakkes ind i kekkenrulle og opvarmes i mikrobglgeov-
nen.

Vad kekkenrulle
Kan anvendes i forbindelse med fisk eller gransager. Nar maden dcekkes, forhindres
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udtarring.

Pergamentpapir
Fisk, store gransager som blomkal, majskolber o.lign. kan indpakkes i vadt perga-
mentpapir.

Stegeposer

Er ideelle til ked, fisk og grensager. De ma imidlertid aldrig lukkes med metalclips,
men sngres med bomuldstrad. Prik sma huller i posen og loceg den i ovnen pa en tal-
lerken eller et glasfad.

Kogeboger

For at lcere mikrobglge funktionen pd deres ovn at kende, kan vi evt. tilrade Dem at
anskaffe specielle kogebgger for mikrobglgeovnen. Disse kan kabes hos alle bog-
handlere og vi kan bl.a. anbefale “Kogebog for mikrobglgeovn” fra forlaget Asche-
houg fakta eller “Microovnen”. skrevet af Sara Brown.

Sikker mad

Vi kan ogsa anbefale Dem evt. at rekvirere Levnedsmiddelstyrelsens folder “Sikker
mad i mikrobglgeovnen”. Den giver svar pad de mest almindelige spargsmal om bru-
gen af en mikrobglgeovn. Den rummer blandt andet en liste, der beskriver, hvilke
materiale-typer, der egner sig til brug i en mikrobgalge— og hvilke ting, man bgr und-
ga at anvende.

Levnedsmiddelstyrelsen kan kontaktes pa tIf. 33 69 60 00 — tIf. tid mellem kl. 9 — 12
Mandag til Fredag.

Brug ikke folgende kogeredskaber:

Metal skale eller tallerkener med metal kanter

Forseglet glas eller flasker med sma abninger da de kan sprcenge.
Almindelige termometre

Selvpapir eller foliebakker, da mikrobglge stralerne ikke kan troenge igennem
det, og dermed ikke kan koge maden.

5. Opvarm ikke mad som er i lukkede daser, da der kan komme et overtryk som
far den til at sproenge.

DN =



FUNKTIONSOVERSIGT

1. Sikkerheds lase system.
Ovn deren skal veere fuld-
steendig lukket for man kan
bruge ovnen.

2. Ovn vindue.

3. Ventilator abninger.

Blokér aldrig disse dbninger.

4. Drejering.

5.  Drejetallerken.

6. Kontrolpanel.

KONTROLPANEL
e Clock (Tid)
. Pre—Set (Forudindstilling)
e Jet Defrost (Optoning)
e Weight Defrost (Voegt bestemt optening) ale]o
e Time Cooking & Power Level ( Tilberedning pa tid og .
Mikrobgolge effekty | © (o
e Express (Hurtig tilberedning) . C_)

Special Funktioner: -m : i |
. Minute Timer (Minut ur) =
e Auto Reminder (Auto pamindelse) |:_“_1 E

. Child Proof Lock (Barne sikkerheds [3as) «:] lEJ




FUNKTIONERNE

0-9 (Nummererings knapper)
1. Bruges til at indtaste tid, mikrobolge effekt etc.

Power level (Mikrobglge effekten)

1. Bruges til at justere mikrobolge effekten.

2. Denne mikrobglgeovn har 10 effekt trin. Effekt trinene kan veelges fra 10% til
100% af udgangseffekten (max. 700 watt)

3. Denne ovn kerer automatisk pa mikrobglge effekt 10 (hgjeste effekt) medmin-
dre ovnen er sat til en mindre mikrobolge effekt.

4.  For at undersgge mikrobolge effekten under tilberedningen, tryk pa Power level
knappen. Den indtastede mikrobglge effekt vises pa displayet i 5 sekunder.
Ovnen vil stadig kere mens dette underseges. Efter 5 sekunder vil displayet
igen vise tiden der er tilbage af tilberedningen.

Time (Tid)
1. Bruges til at scette tid pa den tilberedning der skal igangscettes.
2. Tiden kan scettes op til 99 minutter og 99 sekunder.

Clock (Ur)

1. Bruges til at soette uret.

2. Uretvil blive vist pa displayet hele tiden, undtagen nar mikrobglgeovnen kearer.
3. ltilfoelde af stramsvigt eller hvis stikket tages ud skal uret stilles igen.

OBS ! Denne mikrobglgeovn har et 12 timers ur.

Clear (Slet)
1. Tryk pa denne knap for at slette den indtastede mikrobglge effekt, tilberedning,
eller opteningstid der tidligere er blevet indtastet.

Start (Start)
1. Tryk pa denne knap for at aktivere optonings, eller tilberednings programmer.
tilberednings lampen og lyset i ovnen lyser og ovnens ventilator kerer.

Nar tilberedningstiden leber ud gar displayet tilbage til 0.

Der lyder 3 bib, tilberedningslyset gar ud og uret vil sta i displayet. Ovn lyset sluk-
ker og ventilatoren stopper.

Der vil lyde 3 bib hvert 2 minut indtil ovn deren abnes eller Clear knappen aktive-
res.

For at afbryde en tilberedning abnes ovn daren.

Ovnen stopper med det samme, men ovn lyset vil blive ved med at lyse.

Hvis De onsker at afslutte tilberedningen, tryk pa Clear knappen.

Hvis De gnsker at fortscette tilberedningen lukkes ovn deren og Start knappen akti-
veres. Ovnen genstarter.



Jet defrost (Optoning)

1. Bruges til at opte frosne madvarer.

2. Denne process starter pa medium— haj mikrobglge effekt og falder derefter
automatisk til medium- lav mikrobolge effekt, og derefter til lav mikrobelge
effekt styrke efterhanden som madvarerne tger op.

3. Jet defrost kontrollampen og lyset i ovnen lyser begge under denne proces.

Weight Defrost (Voegt bestemt optoning)

1. Bruges til at opte frosset kad, fjerkroe, og fisk efter vaegt.

2. Optonings tiden og mikrobglge effekten scettes automatisk nar madvarer kate-
gorien og voegten er indtastet.

3. Maximim veegten for hver madvarer kategori er vist herunder:

Optoningsprogram  Fadevare =~ Maximum voegt  Display

#1 Kod 2,3 kg d1
#2 Fjerkrce 4,0 kg d2
#3 Fisk 0,9 kg d3

1. For madvarer der overskrider maximum vcegten, bruges Jet defrost.
2. Huvis det veegt bestemte opteningsprogram anvendes med madvarer der over-
skrider maximum vcegten fungerer ovnen ikke optimalt.

Express ( Hurtig tilberedning)
1. Brug denne funktion til at scette ovnen til 4 populcere tidspunkter.
2. Hver gang denne funktion aktiveres kan De programmere ovnen pa falgende

tider:

15 sekunder - tryk 1 gang
30 sekunder - tryk 2 gange
1 minut - tryk 3 gange
2 minutter - tryk 4 gange

3. Nar denne funktion aktiveres karer ovnen pa fuld mikrobglge effekt.

Pre—set (Forudindstilling)

1. Bruges til at scette ovnen til at kare pa et senere tidspunkt.

2. Uret skal veere stillet for denne funktion kan bruges.

3. Pre-set indikatoren blinker imens ovnen er i pre—set position.

Memory (Hukommelse)

1. Nar mikrobalgeovnen scette til at tilberede pa tid, bruges Memory knappen nar
der skal indtastes 2 tilberednings stadier.

2. De respektive lamper lyser for at indikerer hvilket stadie ovnen opererer i.
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SPECIELLE FUNKTIONER:

Minute timer: (Minut ur)

Bruges til tidsindstillinger der foretages uden for ovnen. Der lyder 3 bib nar tiden er
udlgbet. Ovnens lys og ventilator karer mens tiden gar, men der udlgses ingen
mikrobglger.

Auto reminder: (Auto pamindelse)
Efter et optonings, eller tilberedningsprogram er afsluttet, lyder der 3 bib hvert 2
minut indtil ovn daren dbnes eller Clear knappen aktiveres.

Child proof lock (Barne sikkerhedslas)
Bruges til at undga at barn bruger ovnen uden opsyn. Child proof indikatoren vil
lyse pa displayet. Ovnen kan ikke aktiveres imens denne funktion er sat til.

BETJENING AF OVNENS FUNKTIONER

Hver gang en funktion pa panelet aktiveres lyder der et bib for at indikerer at funk-
tionen er aktiveret.

Brug af Clock funktionen: (Eksempel: 3.45)

1. Tryk pa Clock knappen.

2. Tryk pa Clear knappen.

3. Tryk pa nummererings knapperne: 3 4 5

4. Tryk pa Clock knappen igen.

De to prikker imellem time og minutter vil blinke hvert andet sekund.

OBS !

Da ovnen blev tilsluttet farste gang skulle der have staet 1:01 pa displayet. For at
gen—indstille uret, gentag punkterne ovenfor. For at se uret imens ovnen kerer tryk da
pa Clock og tiden vil blive vist pa displayet i 5 sekunder.

Time and power level cooking ( Tid og mikrobglge effekt tilberedning)

Eksempel: Scet ovnen til at tilberede i 1T minut pa effekt styrke 6 (60%)

1. Tryk pa Time knappen. Tryk pd nummererings knapperne 1 0 0

2. Tryk pa Power level knappen. Tryk pd nummererings knappen 6

3. Tryk pa Start knappen.

4. Voer opmoerksom pa at punkt 2 ikke er ngdvendigt hvis der skal tilberedes pa
mikrobolge effekt 10 (100%)
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Pre—set (Forudindstilling)

Eksempel:Scet ovnen til at starte klokken 2: 00

1. Tryk pa Pre-set knappen.

Tryk pa nummererings knapperne 2 0 0

Indtast det gnskede tilberednings program.

Tryk pa Start knappen og ovnen er sat til at starte kl. 2.00

Veer opmaerksom pa at uret er indstillet pa den rigtige tid for Pre—set funktio-
nen aktiveres.

6 I OIS}

Express (Hurtig tilberedning)

Eksempel: Scet ovnen til at tilberede i 1 minut pa hajeste mikrobgalge effekt ved brug
af Express funktionen.

1. Tryk pa express knappen 3 gange. 1:00 star nu pa displayet.

2. Tryk pa Start knappen,

Jet Defrost (Optening)

Eksempel: Scet ovnen til Jet defrost i 5 minutter og 30 sekunder.

1. Tryk pd Jet Defrost knappen.

2. Tryk pa nummererings knapperne 5 3 0

3. Tryk pa Start knappen.

4. Brug Jet Defrost funktionen til at opte madvarer der ikke er inkluderet i Weight
Defrost kategorierne, eller nar voegten overstiger de fastlagte maksimum voegt
graenser for Weight Defrost.

Weight Defrost (Voegt bestemt optoning)

Eksempel: Scet ovnen til at opta 600 gr rejer.

1. Tryk pd Weight Defrost knappen 3 gange d3 star nu pa displayet.

Tryk pa nummererings knapperne 6 0 0

Tryk pa Start knappen.

Se under Weight Defrost for max. vaegt etc.

Ovnen bibber 2 gange imens den voegt bestemte optening er aktiveret. Dette
vil ske omtrent 1/3 & 2/3 inde i programmet. Madvarerne skal holdes under
opsyn indenfor denne tid.

6 I OIS}

Program Cooking (Program tilberedning)

1. Denne ovn kan programmeres til at udfgre kombinationer af de funktioner som
er vist i tilberednings og optaningsprogrammerne.

2. Husk altid at trykke p& Clear knappen far De begynder at programmere.
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Time cooking program (Tilberedningsprogram pa tid)

Ul KA W —

2.

Tryk pa Clear knappen.

Falg punkterne i Jet Defrost ovenfor.

Folg punkterne i Time & Power Level cooking ovenfor.
Tryk pa Memory knappen.

Folg punkterne i Time & Power Level cooking ovenfor igen.
Tryk pa Start knappen.

Husk at Jet Frost og Weight Defrost kun kan veelges for tilberednings stadiet i et
program.
Disse kan ikke vcelges mellem eller efter stadie 1 eller stadie 2.

Child Proof Lock (Barne sikkerheds las)

1.

Tryk pa Clear knappen.

Tryk pa nummererings knapperne 5 & 7 pa samme tid. Der lyder et bib og
child proof indikatoren lyser.

Ovnen kan ikke benyttes imens barne sikkerhedslasen er slaet til.

Tryk pa nummererings knapperne 5 & 7 pa samme tid. Der lyder et bib og
child proof indikatoren gar ud.

Husk at ovnen ikke kan benyttes imens barne sikkerhedslasen er sldet til. Far
De tager ovnen til service, se venligst om barne sikkerheds lasen er slaet til.

Minute Timer (Minut ur)

U1 R W =

Tryk pa Time knappen.

Tryk pa nummererings knapperne for at indtaste den gnskede tid.
Tryk pa Power level knappen.

Tryk pa nummererings knappen 0

Tryk pa Start knappen.
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TILBEREDNING:

Forslag til nogle enkle hverdagsretter:

Oksesteg

Mcengde ca. 2 kg

Oksestegen brunes pa bruningsfad eller stegepande i 4 minutter pa hver side — doek-
kes med film og scettes i mikrobglgeovnen i 16 — 20 minutter.

Nar den er taget ud, skal den sta og samle sig nogle minutter, alt imedens kan man
evt. tilberede et blomkal i mikrobelgeovnen (7 minutter). Der anvendes fuld effekt til
begge dele.

Bayerske pglser
Disse bliver meget loekre i mikrobglgeovnen. Loeg f.eks 4 stk. i et fladt fad med 2
spsk. vand, doek dem med film og giv dem 4 — 5 min. Der anvendes fuld effekt.

Hamburgerryg

Koges i mikrobglgeovnen i ca. 11 — 16 min. (der anvendes stegepose). Herefter kan
den smores ovenpd med sgd sennep og et lag merkt puddersukker og anbringes
under grill, (i Deres normale ovn) til den er sprad. Serveres med guleradder, rosen-
kal og flute.

Grensager

Rosenkadl og andre gransager bliver meget loekre i mikrobglgeovnen.

De fleste gransager skal kun have 4,5 — 7 min. Tildeekkes med film eller stegepose.
Dybfrosne: 6 min.

Optoede: 3 —3,5 min.

Hele guleradder: Ca. 1-2 min. pr. stk. Loegges i lidt vand.

Der anvendes fuld effekt.

Nakkekam

Mcengde ca. 2 kg.

Scet bruningsfadet i ovnen i 7 min. Herefter brunes stegen i 4,5 min., hvorefter den
vendes og tildoekkes med film. Giv den yderligere 13 — 16 min. Skyen kan anvendes
til sauce. Lad stegen hvile 5 minutter, forend den skceres for.

Der anvendes fuld effekt.

Sammenkogte retter

Okse—eller floeskekad skoeres i sma stykker. Bruningsfadet varmes i 7 minutter.
Logringe brunes i 2 minutter, hvorefter de tages af. Kedet brunes 3 — 3,5 minutter,
hvorefter det anvendes. Tilscet snittede gronsager som f.eks. 1 stort log, 2 porrer og 2
guleradder. Retten skal yderligere varmes i ca. 4 minutter. Hertil serveres lase ris og
flute. Retten tildoekkes med film.

Der anvendes fuld styrke.
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Frikadeller

Bruningsfadet varmes op i 6-7 minutter.

Form frikadellerne og placer dem pa bruningsfadet, efter at dette har faet en klat
magarine. Frikadellerne steges nu i 2,5-3,5 minutter pa den ene side og 4,5 - 5,5
minutter pa den anden side. Voer opmcerksom p3, at tiden er afhoengig af antallet.
Deres kogte kartofler loegges i en skal og koges i ovnen med plastfolie over, kogetid
ca. 10 minutter, der bgr rores 1 — 2 gange under kogningen.

Der anvendes fuld effekt.

Popcorn

Folg altid den vejledning som producenten af popcornsposen har vedlagt. Lav aldrig
popcorn i en glasbeholder. Lav aldrig popcorn i en papirspose, undtagen hvis den er
lavet specielt til dette formal, da varme fra popcornene kan antcende posen. Ga
aldrig fra mikrobglgeovnen nér der laves popcorn.

RENGORING

1.
2.

U1

Sluk for ovnen og tag stikket ud af stikkontakten inden renggoring.

Nar madvarer sprgjter eller drikkevarer er spildt i ovnen tarres det af med en
fugtig klud med varmt vand. Der kan tilscettes et opvaskemiddel hvis ovnen bli-
ver meget beskidt.

Ovnens indvendige og udvendige overflader er af lakeret metal, der ma derfor
ikke bruges skurepulver, stalsvampe eller andre stcerke rengaringsmidler der
kan ridse fladerne. Undga at vand siver ind i ventilations abningerne.

Undga at kontrol panelet bliver vadt. Kontrolpanelet renggres med en let fugtig
klud. Brug ikke skurepulver eller andre stcerke rengaringsmidler til at rengore
kontrolpanelet.Lad altid ovn daren sta aben nar kontrolpanelet rengares sa
ovnen ikke starter under renggringen.

Drejetallerken af glas kan eventuelt rengares i en opvaskemaskine.

Drejeringen og ovnens hulrum gulv skal rengeres jeevnligt for at undga usced-
vanlig larm. Tar ovn gulvet med en let fugtig klud tilsat lidt opvaskemiddel.
Drejeringen kan eventuelt rengares i en opvaskemaskine.
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FOR DE TAGER OVNEN TIL SERVICE

1.Hvis ovnen ikke vil starte, displayet lyser ikke, eller displayet forsvinder:

a)  Undersgg om stikket er sat forsvarligt i stikkontakten. hvis det ikke er tilfoeldet
tag stikket ud, vent 10 sekunder og scet stikket i igen.

b)  Underseg muligheden for en sprunget sikring. Hvis dette fungerer tilfredsstil-
lende, prov stikkontakten pa et andet apparat.

2. Hvis mikrobglge energien ikke korer:

a)  Undersog at kontrol panelet er programmeret korrekt og at timeren er aktiveret

b)  Undersog at doren er forsvarligt lukket. Hvis dette ikke er tilfoeldet vil mikro-
bolge energien ikke stramme ind i ovnen.

¢)  Undersag at barne sikkerhedslasen ikke er sat til. Hvis dette er tilfoeldet, sl&
borne sikkerheds lasen fra ved at trykke pd nummererings knapperne 5 & 7 pa
samme tid. Se Child Proof Lock ovenfor.

Hvis ovnen stadig ikke virker kontakt da en kvalificeret service mand for eftersyn.

GARANTIEN GALDER IKKE

1. Hvis ovenncevnte ikke iagttages.

2. Hvis apparatet har veeret misligholdt, voeret udsat for vold, eller lidt anden
form for overlast.

3. Hovis der har veceret foretaget uautoriserede indgreb i apparatet.

4. Fejl som matte opsta grundet fejl pa ledningsnettet.

Vi tager forbehold for trykfejl.

IMPORTOR:
M) Trading A/S
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Read this Use and Care Book. It contains detailed information on the operation and
recommended maintenance of your new Microwave Oven. Once you have read the
book, keep it handy for answers to your questions.

IMPORTANT SAFEGUARDS:

General:

1.

Do not operate the oven empty in the microwave mode. Either food or water
should always be in the oven during operation to absorb microwave energy.
Limit use of metal to those specific examples given in the utensils section of
your cookbook. Generally, metal should not be used during operation of
microwave mode alone. Metal utensils can be used for grill and combination
cooking.

Do not cook eggs in the shell. Pressure will build up inside the shell and it will
explode. Do not reheat cooked eggs unless they are scrambled or chopped.
Puncture the egg yolk before cooking eggs.

Avoid canning in the microwave oven; harmful bacteria may not be destroyed.
Do not heat oil or fat for deep frying.

Pierce the “skin” of potatoes, whole squash, apples or any fruit with a skin
covering before cooking.

Popcorn should be cooked only in special microwave poppers carefully fol-
lowing manufacturer’s recommendations. Do not make popcorn in paper bags
or glass utensils. Microwave popped corn produces a lower yield than conve-
ctional popping; there will be a number of unpopped kernels. Do not use oil
unless specified by the popper manufacturer. Do not remove the turntable whi-
le oven is in use or heat longer than recommended on instructions. Pop bagged
microwave popcorn following manufacturer’s guidelines. Elevate bag on inver-
ted heat resistant glass dish or pie plate. Listen for the end of poping when pop-
ping slows to one or two seconds between pops remove from oven. If product
scorched, remove immediately. If any unpopped kernels remain do not try to
re—pop, it may cause a fire.

Do not use paper towers, plates or other utensils made from recycled paper for
microwave cooking. Recycled paper products may contain impurities which
could cause the paper to ignite during microwave cooking. Recycled paper
products may contain impurities which could cause the paper to ignite during
microwave cooking.

Do not cover or block any openings on the appliance

Do NOT dry clothes, newspaper or other materials in oven.
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Cooking:

*  Microwaves do not penetrate metal, therefore do not use any metal foil-lined
containers unless they are specifically recommended for microwave use. Re-
move metal ties from food package before placing them in the microwave. Do
not use dishes with gold or silver decorations.

*  Be certain food and containers are completely in the oven before you attempt
to close the door. The oven will not operate if the door is not completely clo-
sed.

e Be careful when taking utensils or the tray out of the oven. The dishes will
absorb the heat from the cooking food and may be hot to touch.

e Because of the rapid cooking times, pressure from steam can quickly build and
cause some foods to burst or spatter. Most foods such as baked potatoes or fru-
its, should be pierced to allow steam to escape. When cooking eggs, always
pierce the yolk. Never cookmor reheat eggs in their shells in the microwave.

e Do not use sealed containers or closed jars.

¢ Do not use your microwave oven for home bottles. Pressure could build up
inside the jars and burst them.

¢ Do not do deep—fat fry in the microwave. It is difficult to control the temperatu
re of the fat, and could cause a fire hazard.

*  Use only thermometers which are specifically designed for use in microwave
ovens.

Conventional meat thermometers could burst and cause damage.

e Popcorn may be prepared in the microwave oven in a special utensil designed
for this purpose, making sure the directions suppliedby the utensil manufactu-
rer are followed carefully. Do not attempt to pop popcorn in a glass dish.
Never pop popcorn in a paper bag unless supplied by manufacturer as heat
from the popcorn kernels could cause the bag to ignite.

Cooking utensils:

To test if a dish is suitable for use in a microwave oven, place the empty dish in the
oven and stand half a glass of water in it. Turn the oven on for 15 or 30 seconds. If
the dish becomes very hot to touch, it should not be used in the microwave oven.

China
Porcelain, pottery, glazed earthenware and bone china are suitebale but should not
be used if they are decorated with metal trim.

Glass

Oven to table or ceramic containers are usually suitable, again beware of metal
trims. Table glass can be used in the preparation of dinks, baked fruits and sweet. Be
careful about delicate glass that might be easily broken by sudden heating or coo-
king.
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Plastic
Plastic is seldom heated by microwaves. Thermoplastics are ideal for microwave
cooking as they can tolerate very high temperatures. Some plastics may warp and

discolour dur to the heat of some foods, ie. those with a high sugar or fat content.
Melamine or Urea plastic are unsuitable for microwave cookery since they absorb
heat.

Paper
Do not use paper or paper products unless they are specifically designed for
microwave usage.

Metal

Metal containers should not be used. Microwaves cannot penetrate through metal
and therefore the food will not cook. Metal foil may be used to shield food from
overcooking or over defrosting—however, ensure that is does not touch the walls of
the oven.

Covering

Some foods such as vegetables, should be cooked in covered glass dishes to speed
up cooking, to prevent spattering or to retain their large water content. Be particular-
ly careful when removing covers from cooked dishes, as steam builds up and can
cause nasty burns to the hands and arms if caution is not exercised.

Browning Dishes

These are suitable for use in your microwave oven. The empty browning dish is pla-
ced in the oven and preheated at maximum level according to the instructions provi-
ded with the browning dish. The browning dish will get extremely hot so make sure
oven gloves are worn. It is important when using a browning dish that an insulator is
placed between the dish and the glass turntable, to prevent heat stress and damage
to the glass. Pyrex may be used as an insulator.
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DO NOT USE THE FOLLOWING COOKING UTENSILS:

Ul KA W —

Metal containers or dishes with metallic rims.

Metal twist ties.

Sealed jars or narrow necked bottles as they may shatter.

Conventional thermometers.

Melamine cookware.

Foiled lined packages or cartons, such as the type used for take away foods or
freezer storage, as it shield foods from the microwave energy and prevents coo-
king.

Do not heat unopened food containers in the oven.Pressure may build up and
cause the container to burst.

Baby’s bottles fitted with a crew cap or teat are considered to be sealed contai-
ners.Precautions to avoid possible exposure to microwave energy.

Do Not Attempt to operate this oven by circumventing the safety devices or
tampering with the interlocks in an attempt to use the oven with the door open.

Open door operation can result in exposure to microwave energy. It is impor-
tant not to defeat or tamper in any way with the ssafety interlocks of the door
mechanism. Your unit will not work with the door open. Were the safety featu-
res to be over ridden, this could result in harmful exposure to microwave
energy.

Do Not Place any object between the oven front face and the door or allow
soil or cleaner residue to accumulate on sealing surfaces.

Do Not Operate the oven if it is damaged. It is particularly important that the
oven door close properly and that there is no damage to the door (if it has been
bent), hinges and latches (broken or loosened), door seals and sealing surface.
The Oven Should not be adjusted or repaired by anyone except properly quali-
fied service personnel.
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IDENTIFYING THE OVEN CONTROLS

0-9 Numeral pads
1.Use to enter the numbers, when setting the time, power level etc.

Power level:

1. Use to set the power level.

2. This oven has 10 power levels. The power level selections are from 10% to
100% of power output.(max 700 watts)

3. The oven automatically cooks on power level 10 (highest power) unless it is set
for a lower power level.

4. To check the power level during cooking, touch power level pad. The selected
power level will appear in the display window for 5 seconds. The oven will
continue to operate. After 5 seconds the remaining time will be displayed.

Time:
1. Use to set the cooking time.
2. Allow you to set up to 99 minutes and 99 seconds.

Clock:
1. Use to set the time of day or recall the time of day.
2. The time of day will be displayed at all times except when the oven is operat-

ing.

3. Inthe event of a power failure or if the oven is unplugged, the clock will have
to be reset.

Clear:

1. Touch to cancel the selected power level, cook or defrost times previously pro-
grammed. The time of day clock is not cancelled.

Start:
1. Touch to start the defrost or cook programs. The cook indicator light and the
oven light will come on and the cooling fan will operate.

Note:

At the end of operation the timer returns to 0.

1. Three beeps will sound, the cook indicator light will go out and the time of day
will return to the display window. The oven light and the cooking fan will turn
off.

2. The oven will automatically continue to sound three beeps every two minutes
untill the oven door is opened or the clear pad is touched.
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Note:

To interrupt operation— open the oven door.

1. The oven stops immediately, however the light will remain on.

2. If no further cooking is required, touch the Clear pad.

3. To continue cooking, close the oven door and touch the start pad. The oven
will restart.

Jet Defrost

1. Use to defrost frozen food by time.

2. This cycle starts at medium- high power, then automatically reduces to medi-
um- low and the to low as the food thaws.

3. Jet Defrost indicator light and cook indicator light will both come on during the
defrost cycle.

Weight Defrost

1. Use to defrost frozen meat, poultry and seafood by weight.

2. The defrosting time and power levels are automatically set once the food cate-
gory and the weight are programmed.

3. The maximum allowable weight for each category is shown below:

Defrost Program Food Category Maximum Weight Display
#1 Meat 2,3 kg d1
#2 Poultry 4,0 kg d2
#3 Seafood 0,9 kg d3

1. For foods exceeding these maximum weights, use the Jet Defrost program.
2. If you program weights in excess of the maximum recommended, the oven will
not operate properly.

Express:
1. Use this feature to program the oven for 4 popular microwave timings.
2. With each touch of the express key you can program the oven for:

15 seconds - Touch once

30 seconds - Touch twice

1 minute - Touch three times
2 minutes - Touch four times

1.The oven will operate at full power (power level 10) for express programs.

Pre-set:

1. Use to set the oven to come on at a later time.

2. The clock must be set before the pre-set function can be programmed.
3. The pre-set indicator blinks while the oven is in the pre-set position.
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Memory:

1. When programming the oven to cook by time, use the memory pad when set-
ting both 1st and 2nd cooking stage.

2. The respective lights will come on to indicate which stage the oven is operating
in.

SPECIAL OVEN FEATURES

Minute Timer:

Use for timing things done outside the oven.Three beeps will sound at the end of the
elapsed time. The oven light and the cooling fan will come on while the timer is
operating but there are no microwaves present.

Auto reminder:

After a defrost or cook program has completed, the oven will automatically continue
to sound three beeps every two minutes untill the oven door is opened or the clear
pad has been touched.

Child proof lock:

Use to prevent unsupervised operation of the oven by small children. The child pro-
of indicator will be lit on the display and the oven cannot be operated while the
child proof lock is set.

HOW TO SET THE OVEN CONTROLS

Each time a pad is touched, a beep will sound to verify the touch.

Setting the clock:

Example: 3 o clock 45 minutes

1. Touch the clock pad

2. Touch the clear pad

3. Touch the numeral pads 3 5 5

4. Touch the clock pad again. The two dots between the hour and the minutes
will flash every other second.

Note: when the oven was plugged in 1:01 should have appeared in the display
window. To reset the time of day, repeat the steps given above. To check the time of
day while the oven is operating, touch the clock pad and the time will be displayed
for 5 seconds.
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Time and power level cooking:

Example: Set the oven to cook for 1 minute at power level 6.
1.Touch the time pad. Touch the numeral pads 1 0 0
2.Touch the power level pad. Touch numeral pad 6

3.Touch start pad.

Note:
Step 2 is not nessecary for cooking at power level 10 (High power)

Pre-set:

Example: Set the oven to come on at 2:00 o'clock.

1. Touch pre-set pad.

2. Touch numeral pads 2 0 0

3. Set the cooking programs.

4. Touch start pad and the oven will start cooking at 2:00 o'clock.

Note:
Be sure the time of day clock is set at the correct time before programming pre-set.

Express:

Example: Set the oven to cook for 1:00 at high power using the express feature.
1.Touch the express pad 3 times. 1:00 appears in the display.

2.Touch the start pad.

Jet defrost:

Example: Set the oven to jet defrost for 5 minutes and 30 seconds.
1.Touch the jet defrost pad.

2.Touch the numeral pads 5 3 0

3.Touch the start pad.

Use jet defrost to defrost foods that are not included in the weight defrost categories,
or when the weight exceeds the maximum recommendations for weight defrost.

Weight defrost:

Example: Set the oven to weight defrost 600 gr shrimps.

1.Touch the weight defrost pad 3 times, d3 will appear in the display.
2.Touch the numeral pads 6 0 0

3.Touch the start pad.

Note:

The oven will beep twice during the weight defrost program. This will take place at
approximately one third and two thirds into the program. Foods should be attended
at this time. Rearrange, shield, turn over or remove any pieces that may be defrosting
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more quickly than others.

Program cooking:

The oven has the ability to be programmed to do several consecutive functions, that
are given in the cooking and defrost programs and either the complete program or
parts of it can be used.

Remember always to touch the clear pad before programming.

Time cooking program:

Touch the clear pad.

Repeat the jet defrost instructions.

Repeat the time and power level instructions.
Touch the memory pad.

Repeat the time and power level instructions again.
Touch the start pad.

Ul LN —

Remember that jet defrost and weight defrost can only be selected before the coo-
king stage in a program. It cannot be selected between or after stage 1 or 2.

Child proof lock:

To set the child proof lock.

1. Touch the clear pad.

2. Touch numeral pads 5 & 7 at the same time. A beep will sound and the child
proof lock indicator will light.

3. You can not operate the oven while the child proof lock is activated.

4.  To release the child proof lock, touch numeral pads 5 & 7 at the same time.

5. Abeep will sound and the child proof indicator will go out

Note:

Remember that the oven can not be operated when the child proof lock is set. If the
oven will not operate, before calling for service check to see if the child proof indi-
cator is lit on the display.

Minute timer:

Touch the time pad.

Touch the numeral pads to set the desired time.
Touch the power level pad.

Touch numeral pad 0

Touch the start pad.

U1 A W —
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CARE OF YOUR MICROWAVE OVEN

1. Turn the oven off and remove the power plug from the wall socket before clea-
ning.

2. Keep the inside of the oven clean. When food splatters or spilled liquids adhere
to the oven walls, wipe with a damp cloth. Mild detergent may be used if the
oven gets very dirty. The use of harsh detergent or abrasives is not recommen-
ded.

3. The outside oven surface should be cleaned with a damp cloth. To prevent
damage to the operating parts inside the oven, water should not be allowed to
seep into the ventilation openings.

4. Do not allow the control panel to become wet. Clean with a soft damp cloth.
Do not use detergents, abrasives or spray on cleaners on the control panel.
When cleaning the control panel, leave oven door open to prevent oven from
accidentally turning on.

5.  If steam accumulates inside or around the outside of the oven door, wipe with
a soft cloth. This may occur when the microwave oven is operated under high
humidity conditions and in no way indicates malfunctions of the unit.

6. ltis occasionally necessary to remove the glass tray for cleaning. wash the tray
in warm sudsy water or in a dishwasher.

7. The roller ring and oven cavity floor should be cleaned regularly to avoid
excessive noise. Simply wipe the buttom surface of the oven with mild deter-
gent, water or window cleaner and dry. The roller ring may be washed in mild
sudsy water or in a dish washer. Cooking vapours collect during repeated use
but in no way affect the bottom surface or roller ring wheels. When removing
the roller ring from cavity floor for cleaning, be sure to replace in the proper
position.

8. When it becomes necessary to replace the oven light, please consult a dealer
to have it replaced.

THE WARRENTY DOES NOT COVER

1. If the above points have not been observed.

2. If the appliance has not been properly maintained, if force has been used aga-
inst it or if it has been damaged in any other way.

3. if the appliance has been repaired or modified or changed in any way by any
person not properly authorized.

4. For malfunctions which are due to failure in the mains supply.

We take reservation for printing errors.

IMPORTER
M) Trading A/S
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Wir empfehlen lhnen, daf Sie sich die Zeit nehmen, diese Gebrauchsanweisung
durchzulesen. AuRRerdem mdochten wir Ihnen raten, die Gebrauchsanleitung aufzu-

bewahren, falls Sie zu einem spateren Zeitpunkt noch einmal etwas tber die Funkti-
onen des Mikrowellengerétes nachlesen mochten.

Einer der vielen Vorteile, die Sie haben werden, sind u.a. Zeitersparnis, geringerer
Energieverbrauch und gesiinderes Kochen. Sie werden merken, dal} Sie eine gréRere
Unabhéngigkeit in der Planung der Essenszubereitung bekommen - und Sie werden
schnell entdecken, dal Sie Ihren Gefrierschrank fir die Aufbewahrung von Fertigger-
ichten noch mehr verwenden kénnen.

Installation

Jedes einzelne Gerit ist in der Fabrik kontrolliert worden, zur Sicherheit sollten Sie
sich jedoch nach dem Auspacken vergewissern, daf® beim Transport keine Schaden
wie z.B. Dellen, schlecht schlieBende Tir, verbogene Hangsel, entstanden sind. Ist
das Gerdat beschadigt, diirfen Sie es nicht in Gebrauch nehmen, bevor es von einem
autorisierten Fachmann kontrolliert wurde. Im Falle von Fehlern, wenden Sie sich
bitte an das Geschdft, in dem Sie das Mikrowellengerét gekauft haben.

Vor der Installation missen Sie ganz sicher sein, dal% Sie jegliche Verpackung und
andere Materialien vom Gerat entfernt haben. Stellen Sie das Gerat an einen Ort
Ihrer Wahl. Vergewissern Sie sich, dal8 das Gerit auf einer waagrechten Flache steht.
Damit die Zirkulation ausreichend ist, miissen nach hinten und seitlich mindestens
7-8 cm und nach oben 3 cm Luft sein .Das Gerét ist nicht zum Einbau geeignet.

Die Ventilationsoffnungen am Gehduse diirfen nicht blockiert werden. Werden sie
blockiert wihrend das Gerit in Gebrauch ist, besteht die Gefahr einer Uberhitzung
des Gerates. Wird das Gerét Uberhitzt, wird es von einem Sicherheitsthermostat aus-
geschaltet. Das Gerdt kann dann erst wieder in Gebrauch genommen werden, wenn
es abgekuhlt ist.

Stellen Sie das Gerét nicht in die Nahe von Wéarmequellen wie z.B. Gasflamme oder
elektrische Kochplatten.

Das Gerdt ist fiir die Verwendung im Haushalt konstruiert und darf nicht fiir gewer-
bliche Zwecke verwendet werden.

An 230 Volt Wechselspannung, 50 Hz Wechselstrom anschliefen. Die Garantie ent-
fallt bei Anschluf8 an die verkehrte Spannung.

28



WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN:

10.
11.

12.

13.

14.

Benutzen Sie das Gerit nur flr die vorgesehenen Verwendungszwecke.
Benutzen Sie das Gerit nicht, wenn die Leitungen oder der Stecker beschadigt
sind, wenn das Gerat nicht optimal funktioniert oder beschédigt worden ist und
StoRBschéden erlitten hat, weil es heruntergefallen ist 0.a..

Wenn die Zuleitung zu diesem Gerat beschédigt wird, darf sie nur von einer
vom Fabrikanten genannten Werkstatt ausgewechselt werden, da fiir ein Ausw-
echseln die Verwendung von Spezialwerkzeugen notwendig ist.

Ist das Gerét selbst beschadigt, ist es bei einem Reparaturfachmann abzugeben.
Werden an dem Gerét Eingriffe von einer nicht autorisierten Person getétigt,
entféllt die Garantie.

Blockieren oder decken Sie niemals die Locher oder Ausgénge am Gerit zu.
Verwenden Sie das Gerdt niemals im Freien.

Vor dem ersten Gebrauch des Gerites hat man sich zu vergewissern, dafs der
Drehteller richtig liegt und mul} sich ebenfalls vergewissern, dal jegliche Ver-
packung oder andere Materialien vom Gerét entfernt wurden.

Schalten Sie das Gerit nicht ein, wenn sich nichts im Gerat befindet, da es
etwas braucht, um die Mikrowellen zu absorbieren. Wird das Gerat ohne Inhalt
angeschaltet, kann es beschadigt werden. Wenn Sie die Funktionen des Gerét-
es Uiben mochten, stellen Sie eine Tasse mit Wasser in das Gerat.

Nehmen Sie keine Justierungen oder Reparaturen an den Schalteinrichtungen,
dem Gehduse, an Knopfen oder an irgendwelchen anderen Teilen des Gerates
vor. Entfernen Sie nicht die AuRenverkleidung vom Gerét.

Trocknen Sie kein Bekleidung, Zeittungen oder andere Materialien im Gerit.
Um das Brandrisiko im Hohlraum des Gerites zu reduzieren:

a. Kochen Sie das Essen nicht zu lange oder zu kriftig. Lassen Sie das Mikrow-
ellengerit nicht unbeaufsichtigt, wenn sich Papier, Plastik oder andere brenn-
bare Materialien im Gerét befinden, um das Kochen zu beschleunigen.

b. Metallklemmen und andere Deckel/Folien, die Metallfasern enthalten, kon-
nen zu Funkenbildung im Innenraum fiihren und sind deshalb zu entfernen.

c. Falls irgendwelche Materialien im Geréat in Brand geraten, lassen Sie die Tir
des Gerdates geschlossen, schalten Sie das Gerét aus, ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose oder schalten Sie den Strom am Sicherungskasten aus und for-
dern Sie einen qualifizierten Techniker an.

Benutzen Sie das Mikrowellengerét nicht, wenn das Sicherheitssystem der Tiir
nicht funktioniert und das Gerét angeschaltet werden kann, obwohl die Tiir
nicht geschlossen ist. Bei Fehlfunktion besteht die Gefahr von Mikrowellenei-
nwirkung.

Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn sich noch Reinigungsmittelreste im Gerét
befinden.

Das Gerét darf nicht von anderen Personen als qualifizierten Technikern repari-
ert werden.
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15.

16.
17.

Im Gegensatz zu Geriten, die nur eine Mikrowellenfunktion haben, haben alle
HeiBluft/Grill/Mikrowellengerite eine Tendenz, am Geh&use und an der Tiir
warm zu werden. Denken Sie bitte daran und fassen Sie nichts anderes als die
Schalteinrichtungen an wihrend und unmittelbar nachdem die Grill- oder
Heilluftfunktion verwendet worden ist.

Erwdrmen Sie niemals Ol oder Fett im Gerit.

Wird das Gerat nicht benutzt bitte ausser Reichweite von Kindern anbringen.
Bei Mikrowellenbetrieb diirfen sich Kinder nie unbeaufsichtigt in der Nahe auf-
halten.

Wichtige Punkte bei der Benutzung des Mikrowellengerites

1.

Kleinere Fleischstiickchen, kleine Fische und geschnittenes Gemdise sind
schneller zuzubereiten als groRe Stiicke. Fiir Gulasch, Eintépfe und Geschmor-
tes ist das Fleisch in Stiicke vom maximal 2x2 cm zu schneiden.

Um das bestmogliche Ergebnis zu erzielen, ist es wichtig, die Lebensmittel auf
bestmogliche Art und Weise in das Gerét zu stellen. Wenn Sie z.B. Kartoffeln
backen, sind diese auf dem Drehteller aulen im Kreis hineinzulegen. Dadurch
erzielt man das beste Resultat. Sind die Lebensmittel verschieden grof3, sind die
kleinsten Teile mehr in der Mitte zu plazieren und die gréliten und kompakte-
sten Teile aulsen, wo zuerst erwdarmt wird.

Kleinere Mengen kochen schneller als groRere Mengen. Wenn Sie die Mengen
verdoppeln, erhoht sich die Zubereitungszeit auf fast das Doppelte. Grole
Mengen in kleinen Schiisseln sind unpraktisch - passen Sie deshalb die Schiis-
selgrofBe der Lebensmittelmenge an.

In den meisten Fallen benutzt man die hochste Leistung bei der Zubereitung
des Essens. Die niedrigen Stufen werden vorzugsweise beim Auftauen sowie
bei der Zubereitung von Kése,- Milch- und Eierspeisen verwendet. Ganze Eier
mit Schale konne nicht in der Mikrowelle gekocht werden - sie kénnen explo-
dieren.

Bei der Zubereitung von Gemiise hingt die Kochzeit von der Frische des
Gemdises ab. Kontrollieren Sie deshalb das Gemtise wahrend der Zubereitung
und legen Sie etwas Zeit dazu oder ziehen Sie etwas ab.

Die kurze Zubereitungszeit bewirkt, dalt das Essen nicht zerkocht. Man kann
eventuell etwas Wasser hinzufiigen. Beim Kochen von Fisch und Gemdise sind
nur geringe Mengen Wasser notwendig.

Ganze Braten erfordern eine lingere Zubereitungszeit als Eintopfe. Ein Gratin
mit Fleisch und Kartoffeln braucht langer als z.B. eine Quiche. Ein Braten erfor-
dert [angere Zeit als ein Gericht mit Hackfleisch. Die Zeit wird immer durch
die Menge bestimmt.

Die hochste Leistung wird verwendet, um das Essen schnell zu kochen und die
niedrigere Stufe, um es fertig zu garen und, um ein gutes Aroma zu bewahren.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

Welche Leistungsstufe zu wahlen ist, hangt vom Gericht ab. Je kilter die
Lebensmittel sind, je langer ist die Zubereitungszeit. Lebensmittel mit Zimmer-
temperatur kdnnen schneller zubereitet werden als Lebensmittel aus dem Kiihl-
schrank oder dem Gefrierschrank. Dies ist zu berlicksichtigen, wenn Sie die
Tabelle verwenden. Es kann leicht ein Zeitunterschied von 50% entstehen.
Damit Gerichte mit Fleisch oder Gefligel vollstandig erhitzt werden, ist es
wichtig, die Fleischstiickchen einige Male umzudrehen.

Das Essen behilt die Hitze in sich. Aus diesem Grund gehen 10% der Zuberei-
tungszeit an die Nachwarme.

Von einem Backofen ist man daran gewdhnt, daf man die Tiir so wenig wie
moglich &ffnen soll. Dies ist bei Mikrowellenéfen nicht der Fall. Hier verschw-
endet man keine Energie oder wesentliche Hitze. Man kann die Tir 6ffnen, so
oft man will, um nach dem Essen zu sehen.

Wird die gesamte Mahlzeit im Mikrowellengerat zubereitet, empfiehlt es sich,
zuerst die kompakteren Lebensmittel zu erwdrmen, wie z.B. Kartoffeln. Wenn
diese gekocht sind, werden sie zugedeckt und danach kann der Rest zubereitet
werden.

Mo6chte man, dal’ Fleisch aussieht wie gebraten, ohne dals man die Heilluft-
funktion oder den Grill verwendet hat, kann man das Fleisch mit GrillsoRe
oder Gewlirzen wie Paprika oder Curry bestreuen.

Man kann auch im Mikrowellengerét backen, jedoch keine Backwaren, in
denen Hefe verwendet wird.

Beim Erhitzen von Wasser und anderen Getranken in der Mikrowelle kann die
Temperatur 100°C (iiber den Siedepunkt) Gbersteigen ohne das zu sehen ist,
daf die Flussigkeit kocht.

Um dieses zu vermeiden ist folgendes ze beachten:

a) Nie gleichseitige Behalter mit schmalem Hals verwenden.

b) Ehe der Behilter in die Miikrowelle gestellt wird sollten Sie die Flussigkeit
umriihten.

c) Lassen Sie den Behlter nach beendigter Erhitzung eine Weile stehen. Vor
Entnahme des Behdlters sollten Sie die Fliissigkeit wieder umriihren.

Sorgen Sie dafiir, dal Behdlter nicht mit einem dicht schlieRenden Deckel
geschlossen ist, wenn Sie sie im Gerit verwenden - dadurch kann Uberdruck
entstehen.

Metallclips oder andere Deckel/Folien, die Metallfiden enthalten, konnen Fun-
ken bilden und sind deshalb zu entfernen.

Kontrollieren Sie bitte, daf® der verwendete Behélter aus einem geeigneten
Material besteht. Einige Kunststoffarten konnen aufweichen und sich verfor-
men. Andere Kunststoffarten und einige Keramikarten kdnnen aufplatzen -
besonders wenn kleine Mengen Essen erwdrmt werden. Um zu priifen, ob ein
Behilter mikrowellengeeignet ist, stellen Sie ein Glas, das zur Halfte mit Was-
ser gefillt ist, im Behdlter in das Gerét. Stellen Sie das Gerét fiir 15-30 Sekun-
den auf die hochste Leistung. Wird der Behalter sehr heil3, darf er nicht in der
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Mikrowelle benutzt werden.

20. Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es in Gebrauch ist, beson-
ders, wenn das Essen in Papier, Plastik oder anderem brennbaren Material
erwdrmt wird.

21. Bei einer zu langen Erhitzungszeit konnen die Lebensmittel verkohlen oder
Rauch entwickeln. Geschieht dies, lassen Sie die Tir geschlossen und schalten
Sie das Gerat aus, dann wird ein eventuell entstandener Brand erstickt.

22. Lassen Sie das Mikrowellengerét nicht ohne Lebensmittel laufen - es mul3 sich

immer etwas im Gerédt befinden, was die Mikrowellenenergie aufnehmen kann.

23. Einige Lebensmittel mit geringem Wasserinhalt, z.B. Blockschokolade und
Backwaren mit stifSer Fiillung, sind sehr vorsichtig aufzuwédrmen. Sonst gelingt
das Erwdrmen nicht oder der Behélter wird beschadigt.

24. Verwenden Sie keine Schiisseln oder Behilter aus Metall, wenn sie nicht spezi-
ell fir die Verwendung in der Mikrowelle geeignet sind. Mikrowellen werden
reflektiert und kénnen nicht durch das Metall in das Essen gelangen.

25. Verwenden Sie keine Teller oder Schiisseln/Behdlter aus gefarbtem Glas oder
mit Metalldekor, da dies beschaddigt werden kann. AufRerdem kann es zu Fun-
kenbildung im Innenraum des Gerétes kommen.

Nach dem Erwdrmen von Babynahrung oder Fliissigkeiten in Flaschen sollten Sie
auch hier die Nahrung Flissigkeit gut durchriihren oder schiitteln und die Teempera-
tur tberpriifen, bevor Sie dem Kind die Nahrung geben. Das Durchriihren Schiitteln
soll sichern, daB die Warme gleichmaRig verteilt ist und ebenfalls Verbrennungen
vermeiden. ACHTUNG! Flaschen stets unverschlossen in die Mikrowelle stellen.

ACHTUNG!
Teller, Schiisseln u.d. mit Metallrand oder Gold/Silber u.a. konnen NICHT verwendet
werden, da dadurch Funken im Innenraum des Gerates verursacht werden.

Glas
Glasschisseln sind ausgezeichnet geeignet.

Keramik, Steingut

Glasierte Steingutschisseln sind ebenfalls gut geeignet. In solchen Behéltern hélt das
Essen sich langer warm als in anderen Schiisseln. Unglasiertes Steingut kann eben-
falls verwendet werden.

Kunststoff

Kunststoffbehdlter konnen fiir viele Erhitzungszwecke verwendet werden. Sie eignen
sich jedoch nicht zum Braten. Kunststoffbehélter aus “Melamin”, “Polyethylen” und
“Phenol” sind nicht geeignet.

Porzellan
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Alle Arten von Porzellan sind mikrowellengeeignet; feuerfestes Porzellan ist jedoch
am besten geeignet.

Feuerfeste Schiisseln mit Deckel

Glasschisseln, deren Deckel so fest schliefen, da8 kein Dampf herauskommen
kann, sind ideal fiir Gemiise und Obst ohne Zusatz von Wasser. (jedoch nicht mehr
als 5 Min.)

Braunungsgeschirr

Bei der Verwendung dieser Art von Behéltern mufs man sehr vorsichtig sein

Erhitzen Sie eine Braunungsschale niemals mehr als 5 Minuten auf dem Drehteller.
Ein passender Isolator wie z.B. ein mikrowellengeeigneter Teller, kann zwischen der
Braunungsschale und den Drehteller plaziert werden, um zu vermeiden, daf$ der
Drehteller Gberhitzt wird.

Es ist wichtig, das Essen zuzudecken

Die meisten Lebensmittel miissen abgedeckt werden. Ein dichtes Abdecken hélt den
Dampf und die Feuchtigkeit, und dadurch verkiirzt sich die Zubereitungszeit in der
Mikrowelle. Dies gilt insbesondere bei Gemiise, Fischgerichten sowie Eintdpfen. Ein
Zudecken der Lebensmittel bedeutet auch, daR die Hitze verteilt wird, und dadurch
wird die Zubereitung besser und schneller.

Mikrowellengeeignete Bratenfolien

Kénnen verwendet werden. Besonders in Verbindung mit Suppen, SoRen, Eintdpfen
oder beim Auftauen. Kann eventuell auch als lose Abdeckung verwendet werden,
um zu verhindern, dal} Fett das Geradt verschmutzt.

Papierhaushaltstiicher

Sind ideal, da sie Feuchtigkeit und Fett aufsaugen. Z.B. kann Bacon mit Kiichenrolle
in Schichten gelegt werden. Er wird ganz krosch, da er nicht in seinem eigenen Fett
brat. Selbstgemachtes Brot kann direkt aus dem Gefriergerdt genommen werden, in
Kichenrolle gepackt werden und in der Mikrowelle erwarmt werden.

Nasse Papierhaushaltstiicher
Kénnen in Verbindung mit Fisch und Gemlise verwendet werden. Wenn das Essen
abgedeckt wurd, verhindert man ein Austrocknen.

Pergamentpapier
Fisch, groles Gemiise wie Blumenkohl, Maiskolben u.d. kdnnen in nasses Perga-
mentpapier gewickelt werden.

Mikrowellengeeignete Bratenbeutel- und schlauche

Sind ideal fiir Fleisch, Fisch und Gemiise. Sie diirfen jedoch nicht mit Metallclips
geschlossen werden, sondern sind mit Baumwollfiden zu verschniiren. Stechen Sie
kleine Locher in den Beutel und legen Sie ihn in das Gerét auf einen Teller oder eine
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Glasschssel.

Kochbiicher
Um die Funktionen eines Mikrowellengerites besser kennenzulernen, empfehlen

wir [hnen, sich spezielle Mikrowellenkochbiicher anzuschaffen. Diese sind tiberall
im Buchhandel erhaltlich.

Folgendes Kochgeschirr darf nicht verwendet werden
Metallschiisseln oder Teller mit Metallrdndern
Versiegeltes Glas oder Flaschen mit kleinen Offnungen, die zerplatzen kénnen.

1.

Silberpapier oder Aluminiumsfolienbehdlter, da die Mikrowellen diese nicht
durchdringen kénnen und das Essen dann nicht kochen konnen.
Erhitzen Sie kein Essen, das sich in geschlossenen Dosen befindet, da hierbei

2.

3. Normale Thermometer.

4

5.
Uberdruck entstehen kann
und die Dose zerplatzen
kann.

BESCHREIBUNG

1. Sicherheitsverriegelungssy-
stem (Die Tir muf$ vollstan-
dig geschlossen sein, bevor
das Gerét arbeiten kann)

2. Sichtfenster

3. Ventilator6ffnungen (Diese
Offnungen niemals blockie-
ren).

4.  Drehring

5.  Drehteller

6. Bedienblende
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BEDIENBLENDE [ )
Clock (Uhr)

Pre-Set (Voreinstellung) | |
Jet Defrost (Auftauen) |

Weight Defrost (gewichtsabhdngiges Auftauen) —_—
Time & Power Level Cooking

(Zeit- und Leistungseinstellung) | | P12laldls

. Express (schnelles Garen) I
alrlels]o

Sonderfunktionen: !
e Minute Timer i (o coveer)
e Auto Reminder (Auto-Erinnerung) T

. Child Proof Lock (Kindersicherung)

] e |
- "! ":{‘|

S
(=TT 1 aram

)
\ A

FUNKTIONEN

Nummerntasten: (1, 2, .... 9, 0)
Dienen zur Eingabe der Zeit, Leistung usw.

Power Level (Leistungseinstellung)

Dient zur Einstellung der Mikrowellenleistung.

Dieses Mikrowellengerat hat 10 Leistungsstufen. Die Leistungsstufen lassen sich von
10% bis 100% der Ausgangsleistung (max. 700 Watt) einstellen.

Dieses Gerat arbeitet automatisch auf der Leistungsstufe 10 (hochste Leistung),
sofern keine andere Leistung eingestellt wird.

Zur Uberpriifung der Leistung wihrend des Betriebs die Taste Power Level betitigen.
Die eingegebene Leistung wird 5 Sekunden lang im Display angezeigt. Das Gerat
arbeitet wahrend dieses Vorgangs weiter. Nach 5 Sekunden zeigt das Display wieder
die Restgarzeit an.

Time (Zeiteinstellung)
Dient zur Einstellung der Gardauer.
Die Zeit lalst sich bis 99 Minuten und 99 Sekunden einstellen.

Clock (Uhr)

Dient zur Einstellung der Uhrzeit.

Die Uhrzeit wird standig im Display angezeigt, ausgenommen bei Betrieb des
Gerats.
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Nach einem Stromausfall oder nachdem der Stecker gezogen worden ist, ist die Uhr
erneut zu stellen.

HINWEIS:
Dieses Mikrowellengerét hat eine 12-Stunden-Uhr.

Clear (Loschen)
Diese Taste betdtigen, um eine friiher eingegebene Leistung, Gar- oder Auftaudauer
zu l6schen.

Start

Diese Taste betatigen, um Gar- oder Auftauprogramme zu starten. Die Garkontrol-
lampe und die Garraumbeleuchtung leuchten auf, und der Ventilator beginnt zu lau-
fen.

HINWEIS:

Nach Ablauf der eingestellten Zeit geht das Display auf 0 zuriick.

Es erténen 3 Pieptone, die Garkontrollampe erlischt, und im Display wird die
Uhrzeit angezeigt. Die Garraumbeleuchtung erlischt und der Ventilator wird ausge-
schaltet.

Alle 2 Minuten erténen 3 Pieptone, bis die Tir gedffnet oder die Taste Clear betatigt
wird.

HINWEIS:

Zur Unterbrechung eines Auftau- oder Garvorgangs die Tir 6ffnen.

Der Mikrowellenbetrieb wird sofort ausgeschaltet, die Garraumbeleuchtung bleibt
jedoch angeschaltet. Zur Beendigung des Vorgangs Taste Clear betatigen.

Zur Fortsetzung des Vorgangs Tir schliellen und Taste Start betatigen. Der Mikrowel-
lenbetrieb wird fortgesetzt.

Jet Defrost (Auftauen)

Dient zum Auftauen gefrorener Lebensmittel.

Dieser Vorgang startet auf der Leistungsstufe mittel-hoch und sinkt im Zuge des Auft-
auens zundchst auf die Stufe mittel-niedrig und danach auf die Stufe niedrig.

Die Auftaukontrollampe und die Garraumbeleuchtung leuchten beide wahrend
dieses Vorgangs.

Weight Defrost (gewichtsabhingiges Auftauen)

Dient zum Auftauen von gefrorenem Fleisch, Gefliigel, Fisch u.a.m. nach Gewicht.
Die Auftaudauer und die Leistung stellen sich nach Eingabe der Lebensmittelkatego-
rie und des Gewichts automatisch ein.
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Das Hochstgewicht jeder Lebensmittelkategorie wird nachstehend angefiihrt.

Nr. Kategorie Hochstgewicht Display
#1 Fleisch 2,3 kg d1
#2 Gefliigel 4,0 kg d2
#3 Fisch 0,9 kg d3

Fur Lebensmittel, die das Hochstgewicht tiberschreiten, ist das Jet-Defrost-Programm
zu benutzen.

Wird das gewichtsabhdngige Auftauprogramm fiir Lebensmittel benutzt, die das
Hochstgewicht tiberschreiten, arbeitet das Gerat nicht optimal.

Express (schnelles Garen)

Diese Funktion dient zur Einstellung des Geréts auf 4 haufig benutzte Zeiten.

Bei jeder Aktivierung dieser Funktion kdnnen Sie das Gerdt auf folgende Zeiten pro-
grammieren:

15 Sekunden Tmal betétigen
30 Sekunden 2mal betdtigen
1 Minute - 3mal betdtigen
2 Minuten - 4mal betdtigen

Bei Aktivierung dieser Funktion arbeitet das Gerdt mit voller Leistung.

Pre-Set (Voreinstellung)

Dient der Einstellung eines spateren Betriebsstarts.

Diese Funktion ist nur mit eingestellter Uhr anwendbar.

Die Pre-Set-Anzeige blinkt, wéhrend sich das Gerét in Pre-Set-Position befindet.

Memory (Speicher)

Wird das Gerat auf Zeitgaren eingestellt, so dient die Taste Memory der Eingabe von
2 Betriebsstadien.

Die entsprechenden Kontrollampen leuchten, um anzuzeigen, in welchem Stadium
das Gerdt arbeitet.

Sonderfunktionen

Minute Timer

Dient der Zeiteinstellung fiir Aktivititen aullerhalb des Gerits. Nach Ablauf der Zeit
ertonen 3 Pieptdne. Die Garraumbeleuchtung leuchtet und der Ventilator lduft
wahrend der eingestellten Zeit, es werden jedoch keine Mikrowellen ausgeldst.

Auto Reminder (Auto-Erinnerung)
Nach Ablauf eines Auftau- oder Garprogramms erténen alle 2 Minuten 3 Pieptone,
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bis die Tir ge6ffnet oder die Taste Clear betatigt wird.

38



Child Proof Lock (Kindersicherung)

Dient zur Verhinderung, dal’ Kinder das Gerat unbeaufsichtigt benutzen. Die Child-
Proof-Anzeige leuchtet im Display. Das Gerat kann nicht aktiviert werden, wahrend
diese Funktion eingeschaltet ist.

BEDIENUNG DER GERATEFUNKTIONEN

Die Aktivierung einer Funktion an der Bedienblende wird durch einen Piepton
angezeigt.

Anwendung der Clock-Funktion

Beispiel: 3.45

Taste Clock betdtigen

Taste Clear betdtigen

Nummerntasten betdtigen: 3 4 5

Taste Clock erneut bettigen

Der Doppelpunkt zwischen den Stunden- und Minutenziffern blinkt alle zwei
Sekunden

HINWEIS

Beim erstmaligen AnschlufS des Geréts zeigt das Display 1:01 an. Zur Nachstellung
der Uhr die obenstehenden Punkte wiederholen. Um die Uhrzeit wéahrend des Betri-
ebs anzuzeigen, Taste Clock betatigen. Die Uhrzeit erscheint 5 Sekunden lang im
Display.

Time & Power Level Cooking (Zeit- und Leistungseinstellung)

Beispiel: Gerdt soll 1 Minute auf Leistungsstufe 6 (60%) garen.

Taste Time betdtigen. Nummerntasten 1 0 O betdtigen.

Taste Power Level betdtigen. Nummerntaste 6 betatigen.

Taste Start betdtigen.

Bitte beachten Sie, da Punkt 2 nicht erforderlich ist, wenn auf Leistungsstufe 10
(100%) gegart werden soll.

Pre-Set (Voreinstellung)

Beispiel: Das Gerat soll um 2:00 Uhr starten.

Taste Pre-Set betétigen.

Nummerntasten 2 0 0 betétigen.

Gewiinschtes Programm eingeben.

Taste Start betdtigen. Das Gerét ist jetzt zum Starten um 2.00 Uhr eingestellt.

Bitte achten Sie darauf, daB8 die Uhrzeit vor Aktivierung der Pre-Set-Funktion richtig
eingestellt ist.
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Express (schnelles Garen)

Beispiel: Das Gerdt mit Hilfe der Express-Funktion auf eine Garzeit von 1 Minute auf
hochster Leistungsstufe einstellen.

Taste Express 3mal betétigen. Im Display wird jetzt 1:00 angezeigt.

Taste Start betdtigen.

Jet Defrost (Auftauen)

Beispiel: Jet Defrost auf 5 Minuten 30 Sekunden einstellen.

Taste Jet Defrost betatigen.

Nummerntasten 3 5 0 betétigen.

Taste Start betdtigen.

Die Jet-Defrost-Funktion dient zum Auftauen von Lebensmitteln, die nicht von den
Weight-Defrost-Kategorien umfafit sind oder deren Gewicht die Hochstgrenzen fiir
Weight Defrost iiberschreitet.

Weight Defrost (gewichtsabhingiges Auftauen)

Beispiel: Das Gerét soll 600 Gramm Krabben auftauen.

Taste Weight Defrost 3mal betétigen. Im Display wird jetzt d3 angezeigt.
Nummerntasten 6 0 0 betétigen.

Taste Start betdtigen.

Siehe Hochstgewichte u.a.m. unter Weight Defrost im Kapitel Funktionen.

Etwa nach Ablauf von 1/3 und 2/3 des Programm fiir gewichtsabhangiges Auftauen
ertonen jeweils 2 Pieptone. Lebensmittel wahrend dieses Programms beaufsichtigen.

Program Cooking (Garen nach Programm)

Dieses Gerat lalt sich zum Ausfiihren von Kombinationen der Auftau- und Garpro-
gramme programmieren.

Achten Sie darauf, vor dem Programmieren stets die Taste Clear zu betatigen.
Time Cooking Program (Zeit-Garprogramm)

Taste Clear betdtigen.

Punkte unter Jet Defrost (siehe oben) befolgen.

Punkte unter Time & Power Level Cooking (siehe oben) befolgen.

Taste Memory betétigen.

Punkte unter Time & Power Level Cooking (siehe oben) erneut befolgen.
Taste Start betdtigen.

Bitte beachten Sie, daf Jet Frost und Weight Defrost sich nur vor dem Garstadium
eines Programms einstellen lassen.

Diese Funktionen lassen sich nicht nach dem 1. oder 2. Stadium oder dazwischen
einstellen.
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Child Proof Lock (Kindersicherung)

Taste Clear betdtigen.

Nummerntasten 5 und 7 gleichzeitig betatigen. Es ertont ein Piepton, und die Kin-
dersicherungsanzeige leuchtet auf.

Das Gerdt 1Rt sich nicht benutzen, wédhrend die Kindersicherung eingeschaltet ist.
Nummerntasten 5 und 7 gleichzeitig betatigen. Es ertont ein Piepton, und die Kin-
dersicherungsanzeige erlischt.

Bitte denken Sie daran, daR sich das Gerit nicht benutzen 146t, wihrend die Kin-
dersicherung eingeschaltet ist.

Priifen Sie deshalb, ob die Kindersicherung eventuell aktiv ist, bevor Sie sich bei
einem Gerateausfall an den Kundendienst wenden.

Minute Timer

Taste Time betétigen.

Mit den Nummerntasten die gewiinschte Zeit eingeben.

Taste Power Level betatigen.

Nummerntaste O betatigen.

Taste Start betdtigen.

BEVOR SIE DEN KUNDENDIENST ANRUFEN

Wenn das Gerdt nicht startet, das Display nicht leuchtet oder das Display erlischt:

a)  Prifen Sie, ob der Stecker ordnungsgemal’ eingesteckt ist. Ist dies nicht der Fall,
Stecker ziehen, 10 Sekunden warten, und Stecker erneut einstecken.

b)  Prifen Sie, ob die Sicherung durchgebrannt ist. Ist dies nicht der Fall, so tiber-
priifen Sie den Stecker mit einem anderen Gerit.

Wenn keine Mikrowellenenergie vorhanden ist:

a)  Uberpriifen Sie, daR die Bedienblende korrekt programmiert und der Timer
aktiviert ist.

b)  Uberpriifen Sie, daB die Tiir ordnungsgemal geschlossen ist. Ist dies nicht der
Fall, so werden keine Mikrowellen erzeugt.

c)  Uberpriifen Sie, daR die Kindersicherung ausgeschaltet ist. Gegebenenfalls dur-
ch gleichzeitiges Betdtigen der Nummerntasten 5 und 7 ausschalten. Siehe
Child Proof Lock weiter oben.

Arbeitet das Gerdt noch immer nicht, so wenden Sie sich bitte an einen qualifizier-

ten Kundendienst-Techniker.
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\rs,/RElNIGUNG

Vor dem Reinigen Gerét ausschalten und Stecker abziehen.

Spritzer oder Reste von Speisen oder vergossene Flissigkeiten mit einem feuchten
Tuch mit warmem Wasser beseitigen. Ist das Gerét sehr verschmutzt, so kann etwas
Spiilmittel hinzugefiigt werden.

Die Innen- und AufBenflichen des Gerdts bestehen aus lackiertem Metall. Scheuer-
pulver, Stahlschwdmme oder andere starke Reinigungsmittel, die die Flachen ver-
schrammen konnen, dirfen deshalb nicht benutzt werden. Vermeiden Sie, daR Was-
ser in die Ventilations6ffnungen eindringt.

Vermeiden Sie, dal8 die Bedienblende nals wird. Sie ist mit einem leicht feuchten
Tuch zu reinigen. Kein Scheuerpulver oder andere starke Reinigungsmittel zur Rei-
nigung der Bedienblende benutzen. Die Tir wihrend der Reinigung der Bedienb-
lende stets offenstehen lassen, damit das Gerdt nicht unbeabsichtigt startet.

Der Drehteller aus Glas ist spiilmaschinenfest.

Der Drehring und der Garraumboden sind regelmaRig zu reinigen, um ungewdhnli-
che Gerdusche zu vermeiden. Den Boden mit einem leicht feuchten Tuch unter
Zusatz von etwas Spilmittel reinigen. Der Drehring ist spiilmaschinenfest.

DIE GARANTIE WIRD HINFALLIG

1. wenn das Obenstehende nicht beachtet wird;

2. wenn das Gerdt unsachgemal’ behandelt, Gewalt ausgesetzt worden oder ihm
anderweitig Schaden zugefiigt worden ist;

3. bei Fehlern, die aufgrund von Fehlern im Leitungsnetz entstanden sind;

4. bei Eingriffen in das Gerét von Stellen, die nicht von uns autorisiert sind.

Fiir etwaige Druckfehler wird keine Haftung (ibernommen.

IMPORTEUR
M) Trading A/S
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For att Ni skall f& mest gladje av Er nya Ide-Line Mikrovagsugn, ber vi Er vanligen
ldsa igenom denna bruksanvisning innan Ni tager apparaten i bruk.

Vi rekommenderar ytterligare att spara den om Ni vid ett senare tillfalle behover fris-
ka upp minnet pa Mikrovagsugnens funktioner.

INSTALLERING

Denna Mikrovagsugn ar kvalitétskontrollerad pa fabriken, men for sdkerhets skull
bor Ni efter det att Ni packat upp den kontrollera att apparaten inte har blivit frakts-
kadad. Om Ni misstanker att Mikrovagsugnen har blivit skadad i frakten, anvand
den ej utan ga tillbaka till inkdpsstéllet med den for kontroll.

Se till att allt emballage &r borttaget fran Mikrovagsugnen innan Ni ansluter den.

Mikrovagsugnen skall placeras pa en plan yta dar det finns ett utrymme pa 7-8 cm
bakom ugnen, 7-8 cm pa sidorna och 3 cm ovan apparaten for att Mikrovdgsugnen
skall fa tillrackligt med ventilation. Apparaten ar inte gjord for att byggas in.
Ventilationsdppningarna pa Mikrovagsugnen far inte blockeras.

Om de blir blockerade under tiden ugnen &r igang riskeras Mikrovagsugnen blir
overhettad. Om detta skulle ske ser verhettningsskyddet till att ugnen stings av.
Mikrovagsugnen kan inte anvdndas forrdn den &r helt avkyld igen.

Placera inte Mikrovagsugnen i narheten av varmekallor som spishéll etc.

Denna Mikrovagsugn ar endast till f6r anvdandning i hushall.
Far endast anslutas till 230 V ~ 50Hz.

VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

1. Anvidnd endast Mikrovagsugnen till det den ér till for.

2. Mikrovagsugnen fér ej anvindas om den inte fungerar som den skall.
Ej heller om sladden eller stickkontakten &r skadad.

3. Om Mikrovagsugnen eller sladden skulle bli skadad skall den [dmnas in till en
auktoriserad serviceverkstad for reparation da det krévs specialverktyg.
Om oauktoriserat ingrepp skett pa Mikrovagsugnen galler inte garantin.

4. Ventilationsutslapp och hal far inte blockeras eller tackas over.

5. Anvand inte apparaten utomhus.

6. Fore Mikrovagsugnen anvands forsta gangen skall man se till att den roterande
glastallriken &r pa plats och att allt emballage ar borttaget fran apparaten.

7. Mikrovagsugnen far inte startas tom da mikrovagorna maste absorberas i nagot.
Om Mikrovagsugnen startas utan nagot innehdll kan den ga sénder och da
galler inte garantin. Om Ni skall 6va Er pa apparatens funktioner, stéll in en
kopp med vatten i ugnen.
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11.

12.
13.
14.

15.
16.
17.

Utfor inga justeringar eller reparationer pa kontrollpanelen, holjet, knapparna
eller ndgra andra delar pd ugnen. Avldgsna inte den yttre klisterpanelen fran
Mikrovagsugnen.

Torka inte tyg, papper eller andra material i ugnen.

For att reducera risken for brand i Mikrovagsugnen:

a)  Overkoka inte maten. Limna inte Mikrovagsugnen utan tillsyn om det
finns papper, plast eller andra brandfarliga material inuti ugnen for att gora til-
lagningen snabbare.

b) Metallklammor och lock/folier som innehdller metalltradar kan frambrin-
ga gnistor i ugnen och skall darfor tas bort innan Mikrovagsugnen startas.

c¢)  Om material inuti ugnen borjar brinna, lat da luckan vara stangd och
stang av Mikrovagsugnen. Drag darefter ut sladden fran vagguttaget eller sting
av huvudstrdombrytaren och tillkalla en auktoriserad servicefackman.

Anvand inte Mikrovagsugnen om inte luckans sdkerhetsstrombrytare fungerar
sa att man kan starta ugnen utan att stanga luckan. Om luckan ar 6ppen och
Mikrovagsugnen &r igang finns det risk for att man blir utsatt for mikrovags-
stralning.

Anvand inte Mikrovagsugnen om det finns rester av rengoringsmedel i den.
Mikrovagsugnen far endast repareras av en auktoriserad serviceverkstad.

| motsats till Mikrovdgsugnar som endast har mikrovagsfunktionen, har alla
konvektions (grill)/mikrovagsugnar en tendens till att bli varm pa héljet och
luckan. Se déarfor till att endast réra vid kontrollpanelen under och omdelbart
efte att grill el. varmluftsfunktionen har anvands.

Varm aldrig olja eller fett i Mikrovagsugnen.

Nér ugnen inte anvdnds skall den forvaras dar barn inte kan komma &t den.
Under anvdndning skall barn som befinner sig i omedelbar narhet av den hal-
las under uppsikt.

Viktiga punkter vid anvandning av Mikrovagsugnen

1.

Mindre kéttstycken, smafisk och snittade gronsaker tillreds snabbare an stora
stycken. Till gullasch, stuvningar och sammankokta ratter skall kottet skéras i
stycken som dr max 2 x 2 cm.

For att uppna bdsta resultat, ar det viktigt att placera maten pa bésta satt. Om
Ni gor t.ex. bakpotatis, skall de placeras runt pa den roterande glastallriken for
att uppnd bésta resultat. Ar det skillnad p& storlek pd potatisarna, skall de min-
sta placeras i mitten och de storre ldngre ut pa tallriken dér uppvarmningen
sker forst.

Mindre méngder kokar snabbare dn stora. Om Ni fordubblar mangden okar
tillagningstiden ndstan det dubbla. Det ar opraktiskt med sm& méngder i stora
skdalar. Anpassa darfor alltid skalen eller fatets storlek till mdngden mat.

| de flesta fall tillagar man maten pa full effekt. De laga effektlagena anvands
till upptining samt tillredning av ost, mjolk eller dggratter.

Hela dgg med skal kan inte kokas i Mikrovagsugnen da de kan sprangas.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Vid tillredning av gronsaker dr koktiden avhangt till gronsakernas farskhet
Kontrollera darfor tillredningen och lagg till eller minska tiden efter behov.

Den korta tillredningstiden medf6r att matens naturliga vitska inte férsvinner.
Ni kan eventuellt tillsdtta lite vatten vid behov. Vid kokning av fisk och grénsa-
ker behovs endast en mindre mangd vatten.

Hela stycken kott krdver langre tids tillredning dn blandade smarétter.

En grating med kott och potatis krdver ldngre tid dn en kottfarspaj. En stek
kraverldngre tid dn en rdtt med hackat kott. Det ar alltid mangden kontra tiden.
Full effekt anvdnds for at fa maten att koka snabbt och ldgre effekt till att

koka klart och behalla en god arom.

Vilken effekt som skall anvandas ar avhangt till vilken ratt man skall laga. Ju
kallare matvarorna ar desto langre tillredningstid. Matvaror med rumstempera-
tur tillreds snabbare @n matvaror fran kylen eller frysen. Det skall man ha med i
berdkningen nar man laser tabellerna. Det kan vara upp till 50% tidsskillnad.
For att fa en jamn tillredning av kompakta rétter som kétt och fagel ar det
viktigt att vdnda pa delarna nagra ganger.

Maten lagrar virme i sig sjdlv. Darfor berdknas 10% av tillredningstiden till
denna eftervarme.

Med vanliga ugnar dr man van vid att sa lite som mojligt 6ppna ugnsluckan for
att titta till maten. Med Mikrovagsugnen ar det annurlunda. Har gar ingen ener-
gi eller vdsentlig varme till spillo. Ni kan 6ppna ugnsluckan hur ofta Ni vill och
se till maten. Detta giller endast nar ugnen anvands med Mikrovagor - anvands
grill och/eller varmluft bér ugnsluckan hallas stangd.

Om hela middagen tillreds i Mikrovagsugnen, skall man bérja med de mest
kompakta matvarorna som exempelvis potatis. Nar dessa ar kokta skall de
tdckas 6ver medan de andra matvarorna tillreds.

Onskar man ett “stekt” utseende utan att anvinda varmluft eller grill, kan man
pensla med grillspad eller kryddor som paprika och curry.

Ni kan baka i Mikrovagsugnen, dock inte efter recept som innehaller jdst - det-
ta géller endast om Ni anvander mikrovagor - anvands varmluft kan Ni baka
som i en vanlig ugn.

Vid uppvarmning av vatten och andra vétskor i Mikrovdgsugnen kan det hdnda
att temperaturen Overstiger 100°C (6ver kokpunkten) utan att man ser att vatt-
net kokar. For att undga detta skall f6ljande vidtagas:

a) Anvand inte likasidade behallare med smal hals.

b) Ror runt i vétskan innan behallaren stalls in i Mikrovagsugnen.

c) Efter var uppvarmning lat behallaren sta en stund. Ror runt i vétskan igen
innan behallaren tages ut fran Mikrovagsugnen.

Se till att behallaren inte har ett tatslutande lock, ndr den anvéands i ugnen - det
kan uppsta overtryck.

Metallklammor och andra lock/folier, som innehaller metall kan frambringa
gnistor

i Mikrovagsugnen och skall darfor tas bort.
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19. Kontrollera att behallaren ar gjord i ett lampligt material. Nagra plastmaterial
kan mjukna och mista formen. Andra plastmaterial och ndgra keramikmaterial
kan spricka - speciellt ndr det virms sma mangder mat. For att testa om det
material Ni tankt att anvanda i Mikrovagsugnen ar lampligt, tag ett glas halvful-
[t med vatten och stéll i behallaren i ugnen i 15-30 sekunder pa hogsta effekt.
Om behallaren blir mycket varm bor den ej anvdndas i ugnen.

20. Ldmna inte ugnen utan uppsikt ndr den dr igdng om maten varms i papper,
plast eller andra brandfarliga material.

21. Vid for lang tids uppvarmning kan en del livsmedel férkolna och utveckla rok.
Om detta sker, lat luckan vara stingd och stidng av Mikrovagsugnen, sa kvavs
eventuell eld.

22. Latinte Mikrovagsugnen koras utan mat i - det skall vara nagot i den som
absorberar mikrovagorna.

23. Livsmedel med lagt vatteninnehall t.ex. blockchoklad och bakverk med sot fyl-
Ining, skall varmas forsiktigt, annars kan de forstoras eller forstra behallaren.

24. Anvand inte skalar/behallare och férpackningar av metall med mera savida de
ej ar gjorda speciellt for anvandning i Mikrovagsugnar. Mikrovdgorna reflekter-
as och kan inte komma in till maten genom metallen.

25. Anvand inte tallrikar eller skalar/behallare av fargat glas eller med metalldekor
eftersom de kan bli forstorda. Likasa kan de framkalla gnistor i ugnsutrymmet.

26. Efter att ha uppvarmt babymat eller vdtskor i en nappflaska, ror da alltid runt
i vdtskan och kontrollera temperaturen grundligt fore servering. Detta skall
goras for att sdkra att varmen ar jamt fordelad och for att undvika skallningsska-
dor.

OBS! Locket och nappen far inte vara pa nappflaskan nér den sétts in i Mikro-
vagsugnen for uppvarmning.

OBS!
Tallrikar och fat m.m. med metallrand, guld, silver o.s.v. kan INTE anvéndas, da de
kan framkalla gnistor i ugnsutrymmet.

Glas
Glasskalar dr utomordentliga att anvanda.

Keramik

Glaserad keramik gér ocksa bra att anvdnda. Har héller sig maten varm ldngre &n i
andra fat.

Oglaserad keramik kan ocksa anvdndas i Mikrovagsugnen.

Plast
Plastbehallare kan anvédndas till manga uppvarmningsdndamal men kan inte anvén-

non

das till stekning. Plastbehallare i materialen “melamin”, ”polyethylen” och “phenol”
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kan inte anviandas. T @

Porslin ,_3;5_:,?:%‘:‘31 |
. .. . . L
Allt porslin kan anvdndas i Mikro- ,;,:-E-",.r-_:.'i-"/]

e LM
vagsugnen, dock ar eldfast porslin (=== = il , . o)
att rekommendera. Pl ~2 r "
7, . _l,-"l T 3
O FEY A

Det ir viktigt att dverticka ‘ ™, gjﬂ“',ﬂ:a:= - -

maten! Lf-*ff"ﬁ;“" T S

De flesta matvaror bor 6vertackas. | II_},_-:( " \_:‘-\H "/;ﬂr—"

En tit dvertackning behaller angan - —

och fukten vilket kortar ner tillred- -

ningstiden i Mikrovagsugnen. p—_—

Detta géller sdrskilt gronsaker, fiskratter samt grytratter. Att
tdcka Over maten innebdr ocksa att man férdelar vdarmen

béttre och ddrmed far ett snabbt och gott resultat. ’ I
I |
Stekfolie

Kan anvdndas. Anvands speciellt vid tillagning av soppor,
saser, blandade rétter eller vid upptining. Kan ocksa anvén- m
das som 16s 6vertackning for att forhindra fett m.m. att stan- | i
ka upp i ugnsutrymmet. afrisislao]
Hushallspapper o (@ e
Ar idealiskt d& det suger upp fukt och fett. T.ex. kan bacon i (—
ldggas i lager med hushallspapper. Baconet blir da knaprigt |
da det inte ligger i sitt egna fett. Hembakt brod kan tas [romriin] [ o |
direkt fran frysen, ldggas in i hushallspapper och tinas upp i =
Mikrovagsugnen. — |
mos |

Vatt hushallspapper
Kan anvandas till fisk eller gronsaker. Nar maten tacks over, .”:j f #‘j‘. .
forhindras den att torka ut. [ e N

{ r
Stekpasar

Ar idealiskt till kott, fisk och gronsaker. De far emellertid aldrig stingas med metallk-
|ldmmor, men snoéras ihop med bomullstrad. Picka sma hél i pasen och lagg den i
Mikrovagsugnen pa en tallrik eller ett glasfat.

Kokbocker

Vi rekommenderar Er att anskaffa speciella kokbdcker for tillagning i Mikrovagsugn,
som finns i bokhandeln. Dér finns det ytterligare knep for att maten skall bli sa god
som mojligt.
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Anvdnd inte foljande redskap:

DWW N =

Metallskalar eller tallrikar med metallkanter.

Forseglat glas eller flaskor med sma 6ppningar da de kan spréngas.

Vanliga termometrar.

Silverpapper eller aluminiumfolie, da mikrovagorna inte kan tranga igenom det
och ddrmed inte kan koka maten.

Varm inte mat som har tillslutande pasar, da det bildas ett 6vertryck som kan
gora att pasen sprangs.

FUNKTIONSOVERSIKT

1.

AR

Sakerhetslassystem

(Ugnsluckan ska vara helt [ast innan man kan anvdnda ugnen.
Ugnsfonster

Ventilationsdppningar (Blockera aldrig dessa 6ppningar)
Vridbar ring

Vridbar tallrik

Manéverpanel

MANOVERPANEL

Clock (Tid)

Preset (Forinstallning)

Jet Defrost (Upptining)

Weight Defrost (Viktbestimd upptining)
Time Cooking & Power Level
(Tillagning pa tid och mikrovagseffekt)
Express (Expresstillagning)

Specialfunktioner:

Minute Timer: (Timer, minuter)

Auto Reminder: (Automatisk paminnelse)
Child Proof Lock (Barnsakerhetslas)

FUNKTIONERNA

Numreringsknappar: (1, 2,..... 9, 0)
Anvands for att mata in tid, mikrovagseffekt etc.

Power Level (Mikrovagseffekt)
Anvands for att justera mikrovagseffekten.
Denna mikrovagsugn har 10 effektsteg. Effektstegen kan viljas fran 10% till 100% av
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utgangseffekten (max 700 watt).

Den hér ugnen kors automatiskt pa mikrovagseffekt 10 (hogsta effekt) sa l1ange ugnen
inte stdlls in pa en ldgre effekt.

For att kontrollera mikrovagseffekten under matlagning, tryck pa knappen ”Power
Level”. Den inmatade mikrovagseffekten visas i teckenfonstret under 5 sekunder.
Ugnen &r fortfarande paslagen medan detta kontrolleras. Efter 5 sekunder visar
teckenfonstret ater den tid som ar kvar av tillagningen.

Time (Tid)
Anvands for att stilla in tiden for den tillagning som ska startas.
Tiden kan stallas in pa upp till 99 minuter och 99 sekunder.

Clock (Klocka)

Anvinds for instdllning av klockan.

Klockan visas i teckenfonstret hela tiden, utom nar mikrovagsugnen ar igang.
Vid stromavbrott eller om kontakten tas ut maste klockan stdllas in igen.
OBS! Denna mikrovagsugn har en 12-timmarsklocka.

Clear (Nollstall)
Tryck pa den har knappen for att nollstalla mikrovagseffekten, tillagningstiden eller
den upptiningstid som stéllts in.

Start
Tryck pa den hdr knappen for att aktivera upptinings- eller tillagningsprogrammen.
Tillagningslampan och lampan i ugnen lyser och ugnens flékt startar.

OBS!

Nér tillagningstiden ar slut gar teckenfonstret tillbaka till 0.

3 pip hors, lampan i ugnen sldcks och klockan visas i teckenfonstret igen. Ugnslam-
pan sldcks och flakten stannar.

3 pip hors sedan varannan minut tills att luckan 6ppnas eller tills nagon trycker pa
Clear-knappen.

OBS!

Om man vill avbryta en tillagning gors detta genom att dppna ugnsluckan.

Ugnen stangs av omedelbart, men ugnslampan fortsdtter lysa. Om ni vill avsluta til-
lagningen, tryck pa Clear-knappen.

Om ni vill fortsdtta tillagningen stdngs ugnsluckan och Startknappen aktiveras.
Ugnen startar om.

Jet Defrost (Upptining)

Anvands for att tina upp frusna matvaror.

Detta program startar pa medel/hdg mikrovagseffekt och faller darefter automatiskt
till medel/lag mikrovagseffekt, och ddrefter till lag mikrovagseffekt efterhand som
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matvarorna tinas upp.
Kontrollampan Jet Defrost och lampan i ugnen lyser bada under det har program-
met.

Weight Defrost (Viktbestimd upptining)

Anvands for att tina fruset kott, fagel och fisk efter vikt.

Upptiningstiden och mikrovagseffekten stdlls automatiskt in ndr matvarukategorin
och vikten matats in.

Maxvikten for varje matvarukategori visas nedan:

Upptining Matvarukategori  Maxvikt Teckenfonster
#1 Kott 2,3 kg di
#2 Fagel 4,0 kg d2
#3 Fisk 0,9 kg d3

For matvaror som verskrider maxvikten anvands upptiningsprogrammet.
Om det viktbestamda upptiningsprogrammet anviands med matvaror som Gverstiger
maxvikten fungerar inte ugnen optimalt.

Express (Snabbtillagning)
Anvand denna funktion for att stélla in ugnen pa 4 vanliga tillagningstider.
Varje gang denna funktion anvands kan ni programmera ugnen pa féljande tider:

15 sekunder - tryck 1 gang

30 sekunder - tryck 2 ganger
1 minut -  tryck 3 génger
2 minuter -  tryck 4 ganger

Nér denna funktion anvdnds kors ugnen pa full mikrovagseffekt.

Preset (Forinstallning)

Anvands for att stalla in ugnen for att starta vid en senare tidpunkt.
Klockan ska vara installd for att denna funktion ska kunna anvandas.
Preset-indikatorn blinkar medan ugnen ar i forinstallt lage.

Memory (Minne)
Nar mikrovagsugnen stélls in pa tillagning under en viss tid anvands Memory-knap-

pen nar 2 tillagningssteg ska stéllas in.
Motsvarande lampa lyser for att visa vilket steg ugnen arbetar pa.

Speciella funktioner:
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Minute Timer: (Timer, minuter)

Anvands om man vill anvdnda ugnen som en vanlig timer. Man hér 3 pip nér tiden
16pt ut. Ugnslampan och flakten kérs medan tiden raknas ner, men inga mikrovagor
startas.

Auto Reminder: (Automatisk paminnelse)
Nér ett upptinings- eller tillagningsprogram avslutas hors 3 pip varannan minut tills
luckan 6ppnas eller tills nagon trycker pa Clear-knappen.

Child Proof Lock (Barnsikerhetslas)
Anvands for att forhindra att barn anvdnder ugnen utan tillsyn. Indikatorn “Child
Proof” lyser i teckenfonstret. Ugnen kan inte startas medan funktionen &r tillslagen.

ANVANDNING AV UGNENS FUNKTIONER

Varje gang en funktion pa panelen aktiveras hors ett pip for att tala om att funktionen
ar aktiverad.

Anvandning av Clock-funktionen:

Exempel: 3:45

Tryck pa Clock-knappen.

Tryck pa Clear-knappen.

Tryck pa instdllningsknapparna: 3 4 5

Tryck pa Clock-knappen igen.

De tva punkterna mellan timmar och minuter blinkar varannan sekund.

Nér ugnen ansluts forsta gdngen ska 1:01 visas i teckenfonstret. For att stdlla om
klockan, upprepa punkterna ovan. For att se klockan medan ugnen ér tillslagen,
tryck pa Clock sa visas tiden i teckenfonstret under 5 sekunder.

Time / Power Level (Tillagning pa tid och med en viss mikrovagseffekt):

Exempel: Stall in ugnen pa tillagning under 1 minut med effektstyrkan 6 (60%).
Tryck pa Time-knappen. Tryck pa instéllningsknapparna 1 0 0.

Tryck pa Power Level-knappen. Tryck pa instillningsknappen 6.

Tryck pa Start-knappen.

Observera att punkt 2 inte ar nédvandig vid tillagning pa mikrovagseffekt 10 (100%).

Preset (forinstallning)

Exempel: Stall in ugnen pa att starta kl. 2:00.
Tryck pd Preset-knappen.

Tryck pa instdllningsknapparna 2 0 0.

Valj onskat tillagningsprogram.
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Tryck pd Start-knappen sa borjar ugnen tillagningen kl. 2:00.
Kontrollera att klockan ar installd pa rétt tid innan Preset-funktionen aktiveras.

Express (Snabb tillagning)

Exempel: Stall in ugnen pa tillagning under 1 minut pa hogsta mikrovagseffekt
genom att anvdnda expressfunktionen.

Tryck pd Express-knappen 3 ganger. Siffrorna 1:00 visas nu i teckenfonstret.
Tryck pd Start-knappen.

Jet Defrost (Upptining)

Exempel: Stall in ugnen pa upptining under 5 minuter och 30 sekunder.

Tryck pd knappen Jet Defrost.

Tryck pd installningsknapparna 5 3 0.

Tryck pd Start-knappen.

Anvand Jet Defrost-funktionen for att tina matvaror som inte finns med i Weight
Defrost-kategorierna, eller ndr vikten Overstiger de faststdllda maxvikterna for Weight
Defrost.

Weight Defrost (Viktbestimd upptining)

Exempel: Stall in ugnen pa upptining av 600 gram rakor.

Tryck pa Weight Defrost 3 ganger. Teckenfonstret visar nu d3.

Tryck pd installningsknapparna 6 0 0.

Tryck pd Start-knappen.

Se under Weight Defrost for maxvikt etc.

Ugnen piper 2 ganger medan den viktbestimda upptiningen dr aktiverad. Detta sker
dven 1/3 och 2/3 in i programmet. Matvarorna ska vara insatta i ugnen under denna
tid.

Program Cooking (Program-tillagning)

Den hir ugnen kan programmeras att utféra kombinationer av de funktioner som
visas i specifikationstabellen.

Kom ihdg att alltid trycka pa Clear-knappen innan ni borjar programmera.

Time Cooking Program (Tillagningsprogram pa tid)

Tryck pd Clear-knappen.

Folj instruktionerna under Jet Defrost ovan.

Folj instruktionerna under Time & Power Level ovan.
Tryck pa Memory-knappen.

Folj instruktionerna under Time & Power Level ovan igen.
Tryck pd Start-knappen.

Kom ihdg att Jet Defrost och Weight Defrost endast kan valjas fore tillagningssteget i
ett program.
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Dessa kan inte viljas mellan eller efter steg 1 eller steg 2.

Child Proof Lock (Barnsikerhetslas)

Tryck pd Clear-knappen.

Tryck pd instdllningsknapparna 5 och 7 samtidigt. Ett pip hors och indikatorn Child
Proof tinds.

Ugnen kan inte anvdndas medan barnsikerhetsldset &r tillslaget.

Tryck pd instdllningsknapparna 5 och 7 samtidigt. Ett pip hors och indikatorn Child
Proof slacks.

Kom ihdg att ugnen inte kan anvandas medan barnsdkerhetslaset ar tillslaget. Innan
ni [dmnar in ugnen pa service, kontrollera om barnsdkerhetslaset kan vara till.

Minute Timer (Timer, minuter)

Tryck pa Timer-knappen.

Tryck pd instdllningsknapparna for att mata in dnskad tid.
Tryck pa Power Level-knappen.

Tryck pa instéllningsknappen 0.

Tryck pd Start-knappen.

INNAN NI LAMNAR IN UGNEN PA SERVICE

Om ugnen inte startar, teckenfonstret inte lyser, eller om teckenfonstret forsvinner:
Kontrollera om stickkontakten ar riktigt isatt i vagguttaget. Om den sitter ddligt, dra
ut kontakten, vanta 10 sekunder och sitt sedan in kontakten ordentligt igen.
Kontrollera om ndgon sdkring kan vara trasig. Om alla sakringar ar hela, kontrollera
vagguttaget med en annan apparat.

Om mikrovagsenergin inte fungerar:

Kontrollera att mandverpanelen ar riktigt programmerad och att timern ar aktiverad.
Kontrollera att luckan &r riktigt stingd. Om den inte &r det kommer mikrovagsener-
gin inte att stromma in i ugnen.

Kontrollera att barnsdkerhetslaset inte ar aktiverat. Om barnsakerhetsldset aktiverats,
stang av laset genom att trycka pd instéllningsknapparna 5 och 7 samtidigt. Se dven
Child Proof Lock ovan.

Om ugnen fortfarande inte fungerar, kontakta en kvalificerad serviceperson for servi-
ce.

RENGORING

Stdng av ugnen och dra ut kontakten ur vagguttaget fére rengoring.

Om matvaror stanker eller om drycker spills ut i ugnen torkas det [ampligen upp
med en trasa som fuktats med varmt vatten. Du kan tillsatta ett tvittmedel om ugnen
ar mycket nedsmutsad.
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Ugnens invdndiga och utvdndiga ytor dr av lackerad metall. Skurpulver, stalullssvam-
par eller andra starka rengdringsmedel kan repa ytorna och ska inte anvédndas. Lat
inte vatten rinna in genom ventilationséppningarna.

Lat inte mandverpanelen bli vat. Mandverpanelen rengdrs med en latt fuktad trasa.
Anvand inte skurpulver eller andra starka rengéringsmedel. Lat alltid ugnsluckan sta
Oppen nar mandverpanelen rengdrs, sa att ugnen inte startar under rengdringen.

Den vridbara tallriken av glas kan eventuellt rengoras i diskmaskin.

Den vridbara ringen och ugnsgolvet ska rengoras ofta for att undvika ovantade larm.
Torka ugnsgolvet med en latt fuktad trasa och tillsdtt lite diskmedel. Den vridbara
ringen kan eventuellt rengdras i diskmaskin.

GARANTI

Garantin géller enligt konsumentkodplagen. Under garantitiden ansvarar generalagen-
ten for fel som uppkommit p.g.a. materialfel eller tillverkningsfel. Skulle dessa fel
uppsta kommer apparaten att repareras eller bytas ut beroende pa vad generalagen-
ten eller dess ombud anser nodvandigt.

Fel som uppstatt p.g.a. felaktigt anvindande t.ex. att apparaten statt pakopplad kon-
tinuerligt, felaktig spanning, dverslag eller normal forslitning omfattas ej av garantin.
Garantin géller ej heller om reparationer eller ingrepp gjorts av icke auktoriserad ser-
viceombud.

WORMANCO EL AB
BOX 353

532 24 SKARA

TEL: 0511-29130
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